"El vino, a lo largo dk

El vino es una bebi
alcohélica de su mo

accion metabédlica de

fruto en alcohol etil
El vino acompana a

“anos, no es de extranar que 10s usos pro

durante este tiempo
puede ver como su i
a rituales religiosos
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cualquier acontecim
é1 se han firmado lo
de --occidente.

En el arte griego y r
como |
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los vinedos) y la Bib
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levaduras que tran
co. ?
la humanidad desde

hayai sido mas que
ngesta se ha asociad

e la historia, ha esta
occidental, siendo te
iento o banquete de
s grandes tratados y|

amanc%; dio lugar al a

y Roma, se adoraba
lia se refiere al vino

otros donde relata 1

VlSta

Aunque cada persona puede obviamente
manera, existen ciertos criterios a la hor
ciertos platos. Se aconseja acompanar a
especial los pescados y mariscos con vinos blancos
rojas con vinos tintos o rojos de mucho ¢
gal, Francia e Italia el vino nunca falta e
trate de una mesa pobre. En otros paises

una fiesta.

alquimicos, magicos, cuh arios
do muy bien consterado

en de forma
ctan allos sentidos del olor,

l"
la fermentacién
produce por la
azucares del

|

hace casi ya mé% de 7.000

forman los

porcionados por el vino
ladic s. En la hiI toria se
o en las diferentqs culturas

5, medicinales.

stigo imprescindible en
importancia y alrededor de
acontecimientos historicos

rte baquico|y a expresiones

a Dionisio
en diversos

o Baco (dios de
pasa}es entre

ultima cena de Jesus, que ofrecié una copa de
vino a sus discipulo representando su s
“El vino posee cierto atnbptos que incide
mayoria de los sentidos. Los aromas afe
los d1ferer1tes|sabor s presentes en el vir

angre.
grata en la
10 al gusto,|los colores a la
>, degustar los vinos a su

a de maridar vinos y

las carnes blancas, en

a las carnes
uerpo. En Espana, Portu-
n las comidas, aunque se

se toma sdlo si se celebra

Sobre las cualidades beneficiosas y petjudicxales del vino se ha

realizado numerosas investigaciones en las que hay un claro
consenso dentro de la ciencia: el consun yLr

claramente per;udxc al, mlem:ras que el 1
ciertos beneﬂfms S ludabﬁtes
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tan extensamente p
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sistema digestivo, s
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blanco seco. El cont
ligeras del vino'lo h
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muchas mfecposas
Asi que, en conclusj
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or sus facultades cur
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PR Aperitivi L.
| Copa i
| Yl ) & |
| Aperol Spritz. | §/35.00
.~ (Vino Blanco, Soda, Aperol). |
 Campari Sprit; ‘ 5/, 35.00
(Vino Blanco, Soda, Campari). il
L_"tmonfe[&) Spritz || §/30.00
(Vino le::o, Soda, Limoncello).
Ne egr. 5/ 45.00
(Gin, Cam ari, Mart m)
| Negrom Shag [s}ato | §/| 4000
] : "
i (Campari, Martin, te).
i Americano 5/t 35.00
| . (CampariMartini,Soda). | b
‘ . by ‘ / it I | : |
- Martini Royal Shaseo| | ||
| Martini | ianco o Rose,Spumante). - | !
| Garibaldi _ $3s00) T !
| (Campari, Jugo Naranja). |
; . |
| Rrosecco | ). | - /4000
. (Vino espumoso italiano). |
| diih' ] Mg |
Vino Della Casa  copa  Botella
] | '
 Merlot - Cabernet Sauvignon. = $/3000 $/.12000
|| (semiseco) | | |
| 50% Merlot - 50% Cabernet)
_ |




100% Cabernet Sauvi

Color: rubl 111tenso ¢on reflejos violaceos

_ con not

herbac
astring

y aterciopelado, siendo una bebida de caracter robusta,

i

s de grosella negra y cereza, aden
s. Sabor: cuenta %:011 una acidez
cia caracteristica de Ia uva. En bo

compleja Maridaje acompana perfectame

naneois como.

Barﬁem 6( “Asti DOCG (seco,
100% Barbera

Color: rojo rubi mntenso con reflejos violaceos. Aroma: elegante y

lasagna, quesos maduroF

f

Vinos Tintos

medio)

ca, el vino se
nte todos los

Copa
DOC (seco, medio) /. 3

i
Botella

8,00 §/.150.00

Aron\\a: fragancia potente,
nas de aromas balsamicos y
mode;ada que eqlllllbla la

51ente redondo
estm;c.turada y
platos medite-

risottl y carnes ahumadas.

S/. 40.00 S/. 160.00

persistente en el que destacan notas frutales, ta'les como la cereza y

ciruela, cuenta con ligeros matices florales. Sa
con la acidez brillante de
- paladar. Su cuerpo medio

este Vino apoi
trae consigo 1

bien integrada con la suavidad y sal
Maridaje: acompana perfectamente todc
medite’ﬂ‘énea como pastas, 1150tto, quesos

Do(ketto

DO(

100% ﬂo&etﬁo |

De color: rojo rubi
de uvas maduras, arandanos, cereza, cc
~seco y muy suave, franco y firme, con un
y almendras.
Marinaje: este vino
risotto de trufa blan¢a, excelente combin

con reflejos purpura,

es 1deal con salami, ¢

(seco, ﬁger_'o) JAER &

l11a s

or: frutal combinado
tando| viveza y frescura al
1sacion de
ores atractivos del vimo.
»s los platgs de
s semicurados y embutidos.

redondez

la cocina

' §/.35.00 S/.140.00

perfume mntenso fragante

n toques de
claro regusto

violeta, sabor

a fruta madura

arne hervida o guisada,
acion con queso afejado.

Nebbiolo 2150(3

100% W"efvﬁioilb

(seco, ligero) S/ 4

Se.plesenta de un color rojo rubi de mtensidad media ¢

granate, intenso y fr

agante olor a fruta madura, de sa

8.00 S/.190.00

con distinto fondo de fruta, especialmem'e moras, con un largo final

persistente con tanin

os suaves agradables.

Marinaje: apto para ¢ombinarse con platos|de pasta coi salsa de carne,

_aves de corral, conejos y caza, quesos maduros y estof

do de|verduras.

on vivaz reflejos.
bor seco, calido,




' Cabernet Sau

- persistente

" | Color: 10j0

Region Piemonte
Panta Rei DOC (semiseco, intenso)
Cabernet Sawvignon y Barbera

mten
en el
moras y cerezas.
Sabor: la preseng
se combma con t
vuelva un vino qf

Color: rubti

con mucha agradabilidad. M;

los platos medite
carnes ahumadas

Vinos Tintos

50 con reflejos brillantes. Aroma
que destacan intensas nota

1a de
ina redondez suave en boca lo qu
e, como su nombre mdica, hace
1daje: acompaia pe
Iraneos como, lasagna. quesos m
y emibutidqs--

Barolo (seco,
100% Nebbiolo

Color: gr

como estofados,
Excelente para I
. el tiempo y reve

Region Liguria

Vetusto

(semis

 Sangiovese, Canaiolo Ne

rubi 11
. Aroma: ele
- especiados.

cuerpo med

| Region Trentino Alto Adige |
vignon DOC emiseco,intenso) s/. 35,00 s/.imap

100% cabernet

Color: rojo
~ la crianza. Aroma:
- maduros, notas e
hierbas aromatic
. que anade capas
- Sabor: robusto yp
. frutos. 1‘0j0<

largo y pers

carnes 1ojas,

ate con tendenci
Aroma: m#enso ouql.ﬁet aroma a vainilla,
- cerezas silvestres madura, ¢
" Sabor: pleno, decidido pero
y muy per: istente a regaliz y frutos rojos madurc
Marinaje: 1deal para a’com%ﬁar

cante e
Sabor:
10. Maridaje:

dio)

a al azul intenso.
y soto
specias y restos de ¢
aterciopelado, con uj

platos intensos y
guisos. carnes rojas a la parrilla
1 meditacion, evoluciona maravi
la nuevos ma@iceﬁs con la edad.
|

oco, edio) |

Nero, Ciliegiolo

itenso con reflejos granates.

intenso, con notas de frutos rojo;

equilibrado, con taninos ligeros

aperitivos, embutidos. qug
% |

auwyignon |

complejo y acogedor, con arom

| |
Cqﬁa Botella
 $/.300.00

elegante y

s de ciruelas maduras,
acomwpaﬁad s de notas especiadas de chocolate.
las notas de frutos-rojos se¢

os y ligero tostado
e hace que s
que fluya en boca
1fectamente todos

aduros, risotti,

=9
e

S/. 450.00

bosque limpio,
uero.

n retrogusto fino
T -
 estructurados.

y quesos curados.

]lo_sanTente con
(R
B

$/. 42.00 $/\165,00

s frescos y toques
acidez viva v

>s0s maduros.

| 1

rubi intenso, con matices que tienden al glanate con

as de frutos rojos

s y vainilla, resultado de la madu

pec1adas de pimienta negr ET y un
e cot plejl ad sin dominar la fit

ligero toque de
acion en madera
a.




Regwn Veneto

Bardolino DOC (seco, tigero)
“Convina, Rondinellp, Molinara y Corvi

Color rojo rubi palido

Sabor higero y refrescante, agradablemente fi

~ Este vinp acompaiia 1

Valp
Corvi
Color 1

'Vatpoficeaga Ri

(semi seco intenso)
50% Corvina, 20%

Color: rojo rubi interjso. Aroma: abarca desde flores de

icella DOC (seco, medio)
inella, Corvina

mio rubl con matices violaceos.

Aroma ompl 10, de frutos rojos, nota de cuero, taba

Sabor calido, de cuerpo medio. atercmpelado etht
Este vino acompanaidealmente la carne 'OJa pizza. |

Vinos Tintos

Copa  Botella
§/.33.00 |S/.130.00
none
Bouquet fresco y frutado.
utado.
ealmente pizza, pasta y an‘nplasto
S/.42.00 |S/. 165.00

asso Superiore

orvinone , 25%

oC

1Y 59

pasta y

% Osale

e 1OS4,

Co'y especies
yrado en taninos

r entradas.

S/. 320.00

eta
violeta

hasta frutos frescos de frambuesa, granada, cereza negra o ciruela,
seco, sabroso

especiados que recuerdan a la pumienta bl ca. Sabor:
con taninos dulces que lo hacen pleno y aoanc1ante lo
uy atractivo incluso como apentlvo M
quesos, platos pnncnpales de carnes bl
para probar con plzz :

sabor lo hace 1
de embutidos

|
“Rosso Passione
100% Corving
Color: rojo rubi inter
“arandanos y suaves
sabores a cereza; cir
para acchpaﬁ'ar cart

Color: rojo rub1 pro
proceso de envejecin
~ciruelas y cerezas sec
de roble. Sabor: suav
deja la boca lunpia y
platos contundentes,
“Se recomienda tomatr

JGT (semi seco, intenso

1s0. Aroma: notas de
oques|de vainilla. Sa
ela y ligeras notas d
es rojas. platos inten

(semi seco, intenso)
, Rondinella

ndo, con agradable, t
iiento. Aroma: frutas
as, con notas de espe
e, muy sabroso, largol
agradablemente satis
de carnes y caza, ques

lo en buena compania.

)_ S/ 4

frutos

e tabaco. M
508 Y qUESOs

ono naramnja
negras madu

Armonioso
fecha.Marid
508 muy arne
Wiy

10j0s,
bor: con cue

2.00

1po, d

aterci

josy e

aridaje:
s curados.

S aromas y su
aridaje: platos -
ancas o hervidas,

/. 165.00

mermelada de

estacando
1deal

S/, 600,00

debido al
Iras, como
pias, chocolate y u

1 toque
opelado,

aje: segundos

speciados.




Region

Pinot Noir
t Noi

100 % Pt

Color: 1oj
de fresas

de cuerpo
Es ligero

Ven

rubi ¢

frambuesa
nediol
)% Versa

(semiseco, medio)

Vinos Tintos

eto

fT

suave, Aroma : agradable y delic
!ma_duras. Sabor armonico.

con taninos suaves y un final at

1l, 1deal para quienes prefieren ti

Maridaje: aperitivos, embutidos, quesos maduros

Rojo ml_n g

En nariz, las
del secado,
Un paladar
Perfecto co
pizza, ques

. |
Carmenere DOC (seco,

COImo
profu
n sabr
o mad

(afrutads, inters)

ces granate. ol |

tutas y flores secas vanilla y espec
do, aterciopelado y persistente.
sas pastas y arroces, carnes rojas a
0y jamon

mediano)

85% Carmenére, 15% otras vamMs.

envejecimiento, a
Enel paladar es s
Recomendado con pastas condimentadas, carne y qu

Merlot

100% Mer

De color 1¢
Aroma afr

calido.

DOC
lot

vjo rul
utado

Recomendado cq
al homo, queso.

E( Ruden |

Cabernet

Color: rojc

especiadas,

Sabor: sua
aromas y t
brasa, caza
curados-o

Sauvij

y rubi ¢
bien
ve, de

| (corz
ANle) 0S8

ANINOS,

o mtenso con tonos violetas, a vec
la nariz es agradable, tipico.
eco, lleno, hgeramente herbaceo y

(semiseco, mediano)

)i, mas 0 menos intenso.
y de sabor suave de larga

contin

n pastas condimentadas. carne a;

[
|
rGT (semiseco, intenso)
gnon, Cabernet Franc, Merlot

seuro. Aroma: intenso, CQL] nota
armonizadas por el aroma de la

bier
0. jabali) y estofados pote
(Parmesano, Pecorino)-

tes. Q

equili bi‘ado. Marida%e: car

t Sauvignon, Cahernet Franc, Raboso

gran thd ura, con una decidida

| |
Copaf Botella
5/, 42.00 S/, 165.00

ado con notas
elegante y

erciopelado.
ntos frutales,

K
S/. 35.00 S/

140.00

y curuelas frescas estan bien 1 1tegradas con aromas t:lplcos

1as.

la pan‘illa, ajii‘[ipasti,

5/.38.00 S/, 150,00

B
es g:r_aqate con el
|

persistente. |
lesos curados,

S/.38.00 S/. jso.oo

idad, com]:rleto y

sada, 7| la pallLEilla o
, |

| |

| el

| S/.!zm.oo

s varietales
nadera.
dotaci6n de |
1es 1ojas a la |
1esos muy




|
Region Toscana

Chianti Rufina (seco, mediano)
Sangiovese 95%, Colorino 5%

L] - it
Color rojo rubi, con

Vinos Tint

reflejos plirpura.

_ El aroma olfativo 11

Boca con notas de pequenos frutos rojos
buena @structura, suave, arnmonioso, aung

Maridaje va bien co
fuertes cerdo y terne

Cﬁian!ti Rifem

100% Smy fovese

De color rojo rubi b

‘zarzamora y un toque de violeta.

En boca el vino es d

mermelada de frutas

Sugererncias para set
parrilladas de carne

I( Bastardo (semi seco, mediano)
%Syran|s Il ||

_70%_ Sangiovese, 30

De color rojo rubi, mtenso. ;

Aroma intenso y afit
de ligeras sensacions
_En Boca: el vino mu

enso, |afrutado y flox

platos de pasta con

Rl
1 fDOCG (seco, int

2 Ll
1lla11tq, con aromas a

e cuerpo mediano coj
rojas, especies y con
vir; platos de pasta ¢
Y quesos afejos.

1a, con carnes parrilla, quesos fr

DS

de cerezas y
Jue VIVO cortl
salsa de ton

| 18/ 4

0)

frambuesa,

1 suave sabc
un final firs
on salsa de ¢

>S Carnosas.

y redondez, aunque acompainado de una

El caracter frutado d
que el bastardo no s¢
se pueda combinar ¢

Governo all ‘us
(se?‘nisgco, mediano)
Sangiovese 'y Can

lo sea muy agradable

0 Toscano IGT

aiolo Nero |

utas maduras, como
taninos suaves y una

508, pastas con salsas

itado con toques de fresa y cerez
estra buena estructura y excelentt
e los perfumes y la suavidad en

> de beber, sino que también
on una amplia gama de platos.

as especiadas y sutiles toques de

\panarte ideal para maridar con ¢

idez viva.

S/ 4

[

|
Color: rojo rubi profundo con matices vic‘nléceos'.
Aroma: intenso de fi
acompanados de not
-Sabor: es pleno, con
Maridaje: es el acon
asadas, guisos sabro

cerezas negj
agTadlable 1

mtensas y ¢

Copa

S/. 40.00

al con aroma a cereza.

s florales,
acidez.

nate, platos
escos de oveja.

0.00 S/.160.00

I a
ne.
carne,

S/.38.00 S/, 150.00
| Y

a seguidos
> suavidad

1 boca hacen

ras y ciruelas,
vamnilla.
rersistencia:
arnes rojas
JUEsos

2.00 S/.165.00

curados.




8 BN I 118 Vinos Tintos

Region Toscana _ Copa  Botella
Ct[tegw DOC (semi seco, mediano) S/, 40.00 S/ 160.00

85% Ciliegiolo 15% Alicante

Color rojo rubi profundo, una nariz dulce y agradable caracterizado
por toques frescos, vinpsos y afrutados con reconocimiento a ciruelas,
arandanos y moras sobre un fondo especiado, Jugoso y moderad
estructurado de sabor seco, suave, equilibrado con yna sutil nota fresca
y taninos redondos. Buena terminacion y excelente limpieza y caracter.
Marnaje: aperitivos, primero|y segundo plato con salsa :dj carne.

I B MM b R
Mor: eﬁino di Scanscmo 1)|OC(5 (semiseco, intenso)  S/. 41!4.00 $/. 175.00
95% Sangiovese, 5% Alicante, Bl

Color rubi, cromatico, animado por reflejos morados. |

Aroma: olfativo|se caracteriza por caracter y amabilidad, amplitud
y profundidad con notas frutales. florales y especiadas impregnadas
de notas de sotobosque. | '
Disfrute de la degust ci6n 10 pierde nada en términos de persistencia,

i equilibrio, tanips presente pero elegantes, sutiles y equilibrados,

junto con la frescura por una redondez afrutada.
Marnaje: sabrosos primeros y segundos platos de carne roja o caza.

| | [
Vin Del Fattore (semiseco, intenso) §/. 48.00 §/.190.00
| 95% Sangiovese, 5% Ciliegiolo | )
- Color: vino elegante de color rojo rubi : _
Aroma: agradables notas de frutos rojos ciruelas. moras y cere4zas.
acentos especiados. | - .
| Sabor: estructurado y seco, redondo en boca con elegante final
- frutal y tanimos redondos. & s
- Marmaje: perfecto con aperitivos a base de embutidos, priuneros
. platos con salsas de carne. _ i

#

Rosso di Montepulciano DOC (semiseco, mediano) 5/. 38.00 /. 150.00
Uva: 100% Sangiovese |
Color: rojo rubi de intensidad media con reflejas Viol%lceos-!
~ Aroma: abierto, persistente con buenas notas de frutos rojowlg,_
| guindasy grosellas rtoja que realzan su finura. Sabor: pleno, con
- buenas notas de vainilla, se aprecia por el equilibrio entre taninos
 yacidez. Maridaje: carnes, quesos curados, guisos coxildimeﬁ_tados,
lasafia y p1zza. -




Region Toscan
_ Nobile di Mor
100% Sangigvese

' 1
Color rojo rubi pro

Aroma fresco y amplio, persistente en 13
expreé,a notas especiadas. _
se encuentran las notas
yjos y mernmelada anticipadas por .
quesos, guisos, platos condimentados, parrillas,

Durante la crianza
en Boca equilibrio,
frutales de frutos r¢
- Maridajes: carnes,
quesos curados

Rosso di Mon

- 100% Sangiovese

Color rojo rubi intenso,

Aroma: perfume c
predominantes de
florales como viol
vivaz y taninos se
juventud que un B

Maridaje: icﬁeal pIa acompafar pastas con salsas

q,uesé)s de media ¢

(ragd). nq 0]

Brunello di
(semi seco intenso)

100% Sangiovese
Color rojo rubi inte
Aroma complejo y
madera de cedro, t
Sabor seco, calido
un final ama{go, lin
legil_'gajI se vuelve am
Marinaje: Excelent
la bras%a y filetes. E

1a

fundo vivo con agrad

fresco, con taninos,

Vinos Tintos

tepulciano DOCG G

1S nota

ables

frutos
etas. S
dosos

runello.

|
uracion I §

nso con reflejos gran

ibaco y frutos del bos
refinado y elegante, ¢

e con comidas ricas

brillante y vibrante.
aracteristico e intenso, con notds
rojos (cereza, framk
abor: seco, calido, ¢
que lo hacen mas "bebible" en su-

Jontalcino DOCG

talzino DOC Geco medio

ates

que.

co, intenso)

notas

Copa  Botella

$/. 300.00

violaceas
s frutales.

el bouquet.

S/, 270.00

uesa) y toques

on una acidez

de carne

a la parrilla, embutidos toscanos y

S‘/.- 450.00

caracteristico con toques de especies, pimienta,

on mucha tanmos dulces y

npio y afrutado. gracias a una maduracion mas
1 INAs Precioso y mas suave. i (i l

_ como Fames rojas, carnes a
| queso también es un acompaiante perfecto




os Tintos

Montepulciano Sdngiavese y Merlot
|

Vista: presenta un colel)r rojo rubi brillante. Nariz:
amplio y jﬁuta 0. destacando notas de frutas roja

matices especiados d |licados. Boca: es un vino se

armonigsé;. Se caracteriza por sus taninos redondos y una persistencia

placentera{ en el paladar. Maridaje: 1deal para past
tomate 1ntensas, como una amatriciana o una bolo

Embutidos y quesos: es el compaiiero clasico para una t%lbla de i
embutidos curaios (prosciutto, salami) y quesos de curacion n,:lledia;

como un Pecormo. |

Region Umbria
|

S Cmgiavese ‘J(j'f (seco, mediano) S/.33.00 S/, 130.00
| : __

100% Sandiovese

Color rojo rubi, jcon tonos de pirpura, perfume de frambuesay
s recuerdos de mermeladal sabor pleno, muy
y suayes, con fondo neto de bayas maduyras, agradablemente

armonios
persistente. Combinacion gastronomica: aves de
cabra, carne blanca asada o guisada, queso.

violeta, c({n placenter:

SRegtén 2z0 il
Montepulciano DOP (seco, intenso)
100 % Montepulciano |

| |
Vista: color rojo rubi intenso con brillantes refle]
tipicos de|la juventud del vino. Nariz: aroma per:
donde pr omh}an las frutas rojas maduras, com
con ligeros matices e&pecia los. Boca: es u'p VINO
secoy 1‘ed011d0.‘EP1‘eseJ|nta taninos suaves y bien e
acidez refrescante que lo hake facil de beber. El 1
recuerdos de regaliz. Maridaje: pastas con salsas
lasana y ﬁiizzas -adicionales. quesos curados y et

Passo Premium IGT
(afrutado, intenso) |

T (semi seco, intenso) /. 40.00 S/, 160,00 -

Copa  Botella

posee un bouquet
s maduras con
co, suave y

as con salsas de
fiesa clasica.

corral, cordero,

|

|

| LIS
s/. 38,(;{0 /. 150.00
| |

os violaceos,
sistente y agradable
0 cerezas y ciruelas,
de cuerpo medio.
quilibrados con una
inal suele dejar

de carne (ragn),
mbutidos. f

S/. 38.00 S/;r 150.00
| Tl

Montepulciano, Cabernet Sauvignon, Merlot

Color: rojo rubi|profundo con intensos retlejos violaceos.

Aroma; bouquet amplio e intenso con notas de
(cerezas. ciruel
especias dulces
aterciopelado.

ideal par&g acompaiiar platos

estructurados (5:011’10
con salsas intensas y quesos

curados o0 ma : Uros.

s y mirtilos), acompaiiadas de toques de chocolate,
vainilla. Sabor: en boca se presenta seco. suave y
see un final equilibrado, ﬂ)ersist nte y con un sutil
toque de ﬁlulzor caracteristico de las uvas R'asiﬁo das. Maridaje: es

Sang%iovese!

tos rojos maduros

carnes rojas, pastas




|

Region Camp:
~ Nero Latino
100% ' Aglianico

Color: profundo col
negra y ciruela. Sab
y bien definida culn
Maridaje: acompan:
asadasaﬁ a la parnll;

Region Basili
Ag[i@nico} Del
100 % Aglianico

Color; es un vino cq

Vinos Tint

nia
DOE (seco, intenso

or 10jo rubi. Aroma:
or: suave y elegante.
1na elﬁ un final persis
ante ideal para platos
1, quesos maduros y «

ata __
Vulture DOC (s

DS

notas intens
su estructu
stente L

de alta coci
>mbutidos.

Aroma: revela aromas de cereza, fruta co

- ala nariz. Sabor: en
y crema. Maridaje:
10jas 0 con quesos &

" qﬂﬁwn ?ug(ia
egroamaro

100% Ne groﬁamaro

De color rojo grana
~de frutas del bosque
De sabor secc!), sabr
Este vino acompans
cordero, cabra, ques

’ filg i
Primitivo 16"
Uva: 100% Primiti
Color 1*;_0j0 rubi muy
con notas de especi
El sabor se caracter
el retrogusto puntas
Combinacion gastrc
asadas o estafados,

: |
Susumaniello S;
(semiseco, intenso)
100 % Susumaniell

Colore: rojo rubi pri
maduras, con matic
boca es amplio y se
- equilibrada y un fin
para pastas al ragu,
parrilla y platos per

| boca
disfratalo con platos
inejos

50 anejado.
]J(semiseco, intenso)
A0

=8

de caramelo y tostad
nomica: primeros pl

igillo Rosso 16T

o

es de tabaco, regaliz
doso.
al largo y especiado.

n un profundo color rubi

es potente y calido con un

IgT (semiseco, intenso) /-4

te, evidencia un bosque ﬁ'e§co, fi
: y toques de especies.
0so y frutado, con l?u’en cuerpo, &
1 idealmente carne roja a la braza

r oscuro, el perfume fecuerda a ¢
iza por taninos discretos, todavia
o persistente. |
s, carnes rojas
carnes de cazay quesos anejos

ofundo. Aroma: perfil aromatico
de cuerpo marcado, tanino

braciole pugliesi, costillas BBQ.
lanos como seco de cordero o at

tada y hierl

con cuerpo

5/. 4

atos sabroso

A e |

y p’imi!enta 1

Maridaje: p

Capa

as de

bas aro
eco de
a base

{0.00

utado

{0.00

ruela

muy s

legra.
5 finos
erfectc
pican]
iticuch

Botella
S/. 240.00

Cereza

a compleja
armonioso.
na, calhw.es

miseco, intenso) S/, 290.00

maticas
> especlas
de carnes

S/ 160.00

con notas

irmonico y calido. |
o guisada, '

§/.160.00

madura,

suaves e

10.00 S/, 160.00

de frutas rojas

Sabor: en
, acidez

)
ha a la
0s.




Vinos Tintos

’Regtén ?ugﬁ,a Co_pa'

Susumaniellp Sigillo Nero I1GT
(semi seco, intenso) |
100 % Susumaniello

Colore: rojo rubi

de frutas rojas n |

Béteﬂh

S/, 210.00

profundo. Aroma: en nariz destaca por su b | 1quet
duras acompanado de notas de regaliz, tabago y

pimienta negra. Sabor: en boca es envolvente y estructurado, ¢on

textura ate

rciopelada, taninos finos y una acidez e¢quilibrada que

aporta frescura y dinamismo. Maridaje: perfecto con carnes, platos

mtensos y cocina especiada,
profunda y con identidad pr %pla

Region
Shiraz-Nero
60% Shiraz,

De mtensc
preanuncis
con un bue
grosellas.

wola

S mﬁ IG?P
100% Syrah

Color: rojo rubi pronunciado y suave.

(semi seco, 1 errso) ol ) $/. 38.00

'ofrecleudo Una expe [”ICIICIT nca

‘Avola 1GT (afnmﬁa ) $/.3300

color|rojo I:bi, aroma elegante que enjvuelve la nariz

c’e fruta madura, sabor completo y equilibrado
de larga persistencia con notas.de moras y

Suger neias para servir: carnes a la brasa, caza y asados

S/, 130.00

S/. ;150-.-90

i _
un bouquet aromatico encantador, donde las

agradables notas de bayas silvestres. fresas|y moias se entrelazan

Aroma: dgsplie

con sabor

distingue por su uerpio robusto, con hgera‘, notas

equilibran perfectamente con la astringencia del tanino. Su
gaplde realza las notas frutales, afiadiendo profundidad

excelente

s esp mados de pimienta negra y romero. Sabor:

dulces que se

y compleﬂdad a cada 501b0 Mandaje 1deaJl para acompanar
embutldOSI quesos semicurados, primeros y segundos platos al base
de carne. Mand ie Peruano: seco de cordero, rocoto relleno. dja

| |

de po_llo_? afdobo, allarines verdes.

Nero D’ Avola 'DOC (sem:seco, intenso) $/. 38.00

100% Nero D’ Avola

B0 Tl
S/:, 150,00
|

Color: rojo rubi brillante, denso e impenetrable. Aroma: firme e
mtenso, con sedyctoras notas de frutos rojos y gumdas que se mezclan

con un sutil toque especiado.| Sabor: revela una se
gran estructura,
con las not
cada sorbo.
quesos. tar
lomo sa_l'taI

creand!

ji/de gallina.

onde el tanino suave y vivaz se funde perfectamente
t un equilibrio armonioso que perdura en

. 1deal para acompanar aperitivos, embutidos y

a con carnes. Maridaje Peruano: causa limena,




Regi;én Sicilia

~ Tali Rosso IG7
Syrah'y Frapatto

Color 10j0 mtenso ¢
Aroma mtenso, fing
sicilianas, fresas y ¢
En boca fresco, equ
_ Marid:a!'es excelente
carne. guisos _pasta
Vérdqujs frit Sy qu
p

Como aperitivos.

Region Sarde,
Cannonay D(
Uva: 100 % Can

Color: Rojo rubi m
Narniz: Perfume fin
Sabor : Seco, pleng

Vinos Tint

[ (semi seco, intenso)

on reflejos violaceos
, con fuertes notas d¢
erezas.
ilibrado y con un gus
> CON Primeros y segu
salsa tomates, lasafa

gﬂd
)C (seco, intenso)
imonau |

csos delicados. Vino ‘ideal

DS

tenso. limpio y brill

Sugerencia de se
bl |

Iselis DOC ¢
100% Monica_

Color:|rojo rubi int

de vanilla y canel
muy dulces, fruta r
largo y agradable.
combinacion con p
pecorino de media

il |
Senes DOC (s
_ Jéo%it;:anno:nau

Color: rojo rubi int

envolventes a fruta
con togques bfals*émii
mediterraneas. Sab
tanios elegantes. I
en madera. Maridaj
y quesos curados.

1te.

> hierbas arg

S/

-

to muy fino|
indos platos
, verduras a
parab

0 e mtenso con aromas eleg
» y calido, es aterciopelado pero 1
armonioso con su tanino agradablemen
icio: Ideal con carnes rojas, caza

co,intenso) |
i

[ i
nso.Aroma; mtenso

y envolvent
frutos rojos de marpsca y|ciruela, dulcemente acomyj

rantes

ppa

33.00

ymatic

Botella

/. 130.00

as

basados en
la plancha.
eber solo o

S/. 200.00

caract

1CO.

e, se e
panadc

. Sabor: armonioso Y| aterciopelado cor

LN

aridaje: perfecto p
ta tradicional con s
a curacion, carnes ra

2C0, intenso)

enso con reflejos grar
rojas maduras, merr
os y especiados, y i
or: calido, redondo, ¢
ixcelente equilibrio ¢
e: 1deal con carnes 1¢

specias en perfecto equilib

r10, fi1

'a disfrutarlo en

alsa. corder
jas a la pary

0 guis:
illa.

eristicos.

‘obustio y

ﬁle caracterist

$/. 300.00

videncian
»s de notas

1 tanmos
1al muy

ado, queso

1ates. Aroma: inte

nelada de ¢

geros
on bu
ntre la
bjas as

toque
ena e
1 fruta
adas,

iruela,
sdeh

ylac
caza, (

11508 ¥
mora,
terbas

tructura 'y

rianza
cordero

s/. 450.00

y quesos maduros.
|




Region Piemonte
Ario DOC (seco, medio)

50% cortese 50

Color: amarillo pajizo
citricas delicadas y matices

VIno seco, fresco
Vivacidéd.! Marid

Vinos Blancos

L

% m*w ' blanc
‘brillante. Nariz: se caractet

: rescos de fruta blanc
y con una marcada mineralidad

excelentemente platos a base de pescado, marisca

asi como risottos

ligeros y pastas con salsas blanc

Framare DOC (seco medio) <

100% Cortese

Color amarillo pajizo intenso. En nariz es comple

citrico, afiutado,
complejo y mari
acompanando p

y carnes blancas

Region

Veneto

con notas yodadas. En boca es 1
10. Maridaje: ideal como aperitiy
tos a base de pescado (ceviche,
. charcuteria y tortillas.

Soave DOC (secomedio) S

100% Soave

De color amarillo palido, lig‘ego y fresco en nariz
y de flores silvestres. con un toque de miel y plat
ligero albaricoque. :

Acabado corto pero con un buen toque de almen

Este vino

Pinot Grigio 1GT semieccomedi) -
Pinot grigio ¢ Garganega

De color amarill
con un to?iuue de
frutado, con un 1

acompaiia 1dealmente aperitivos,

bocad

o palido, bouquet pronunciados ¢
miel y platano, en el paladar, sec
etrogusto persistente atractivo y

Sugerencias para servir: embutidos. platos de ent

carnes blancas fiiias.

Suade DOC (seco, ligero) b

100% Sau ignon Blanc

Color amarillo p
con notas que re

(maracuya, pina)
fresco y elegante
punzante o mine
mariscos ¥ pesca

ajizo y reflejos verdosos. Nariz: 1
cuerdan al pumiento verde,| frutas

, con|una textura aterciopelada y
ral. Maridaje: es 1deal para
dos blancos y quesos suaves.

laje: perfecto como vino de aperitivo. Acompaiia

| |
| |

Copa Botella
/. 35.00 S/..i40.00

'iza por notas
a. Boca: es Lin
que le aport

s, crustaceos
as. ‘

Il
'/.45-0!0 s/

2

180.00

jo, floral, |
nineral, fresco.
7O, O |
arroces, pastas)

/. 28.00 S/, 120.00

con notas de hierbas
| | | 4 ¥
ANo acjentuaﬂdo el
i |
Ira y marzipan.
illo y mariscos

$/.33.00 S/.130.00

le flores silvestres
o equilibrado, sabor
de peras maduras.
rantes, aves y

| |
|

i
/. 42.00 S/, 165.00

nuy aromatico,
exoticas '

. citj’cos y hojas de tomate. Boca: es un vino seco,

un final ligeramente
acomparnar: aperitivos,




 Chardormay D

~ verde,

Verdicchio DOC

1

: pescados NAriscos y

Region Trenti

100% Chardonnay

Color: presenta un c
verdosos. Nanz: arog
itricos, pera
mantequilla provenig
equilibrado, redondo
y una sensacion fres

suaves o de saybores

Region Marcﬁ

100% Verdicchio

De color amarillo pz

alto adige

(sec ,mtema)

Vinos Blancos

s/.

olor amarillo pajizo p

r carnes blancas frias,
sutiles.

e :

(seco, medio)

1j1zo con reflejos verg

se caracteriza por u

De sabor fresco, de buena
caracteristico y agradable de almendra ar
adaptado para antipasti de pescado crudo,
blancas, salsT y platos de pescado.

?egwn Umbr

aroma foral con no
longitud y gro

Falatos de pa
[

s/

loso, un vin
tas de pan 1«
sor, en la bo
narga. Esta
ostras y m

Orvieto Classico Secco DOC {Sem

Grechetto, Procanjco, Pinot Bianco, )

Color amarillo pajo
calidas que recuerda

El vino|es el comple

' mismojiempo suavy

mariscos y platos de

o. Tiene un perfume
n la fiuta madura. Sa
> con un final largo y
'mento perfecto para
huevo.

{seco) S/.
fognier v
ﬂdl‘al
broso.
I1co.

bocadillos,

pero ¢
mine

Copa

lido an elegantes
nas infensos y frescos que 1écuerc
y melocoton, con ligeras not[as de
'ntes de su paso por barrica. Boca
y con/una acidez crujiente. Su sal
ca y armoniosa. Maridaje ideal: como aperitivo,
sta con salsas

35.00

lan a |2
vainill
es un
bor es

35.00

o eleg
>cién |
ca un

28,00

Riesli
~O11 110
ral pe

pescad

Botella
S/. 140.00

reflejos

1 manzana
ay '
VINo
persistente

S/. 140.00

ante, que

1orneado.
toque

pamcularmeute
ariscos, carnes

S/. 120.00
ng -
tas

ro al

lo,




Regton
Greco di
. 100% Grec

Vista: color
. o verdosos
complejo y
pera y citr1

Cam

Tufo
0

" amar
brilla
afruta

cos (p¢

acacia) y ui

1 fond

Boca: es un vino

una acidez

vibran

excelente con pes
mozzarella de bul

Color: pajt
flores blanc
melocoton.
una acidez
persistente

zo bril
ras. cit
Boca
equilil
‘con ec

mariscos crudos,
- verduras a la parr

Fiano d
100% Fian

. Color: ama

| tonalidad p

- guarda.

| Nariz: aron
blancas. m
Boca: vino

" Ave

10

rillo p:
alida,

slocote
blanc

textura a veces se
pasta con salsas |
de anchoas.

Macchia

Rosa

100% Aglianico.

Color: presenta un tono rosa
- delicada y afrutada con notas
- toques de flores blancas
" equilibrado. Destaca p?l:;r su

- agradable que lo
extremadamente

pescados.

| - |
verduras, risottos.

mozzarella de bu

nas intensos

pania

melo). Tam

DOP (secp,intenso)

illo pajizo intenso, a menud
nte y de buena consistencia
do. Destacan notas de melc
bién presenta n

lante

os frutales

ajizo con re

D SECe
dosa o cero

. Sab

hace muy f3
versatil. Se

falo (especi

0P | (seco, medio)
, La L |

on reflejos dorados. I
r1COS himél ., mandarina), n
vino fresco, vibrante y sec
brada. Se caracteriza por su textur
minerales. Maridaje
carpaccio, primeros platos con pe
illa y carnes blancas. Ideal con m

Hejos dorados.
evolucionando a mtensos t

y complejos. Se dist
5n, albaricoque. avellana, n
, con gran frescura, alta mi

Vinos Blancos

lo con
. Nar1z
ycoton

hatices

o caracteristico de almendra amai
con cuerpo, estructurado (casi co
. te. Posee una marcada sapidez y :
a los suelos volcanicos y sulfurosos de la region. Maridaje ideal:
cados a la brasa. mariscos (gamb.
fala, sopas de legumbres y carnes

S

Nariz:
nanzar

0, con|

(lino DOP (seco, medio) S,

a men
onos d

inguen
niel y

sa. Maridaje: ideal co

1GT (seco, medio)

igeras, mariscos, mozzarella de bufala

S/

|
palido, elegante y bri
marcadas de fresa, f
or: en boca es un vin
ersistencia envolven

icil de beber.

arida

recomienda para aco
|

sopas de pescado, cai

almente ensalada Caj

1;10 un tinto) y con

Copa Botfeﬂh

S/. 48.00 S/. Jéo.oo

reflejos dorados
z: bouquet
amarillo, manzana,
florales (jazmin,

ga o frutos secos.

ineralidad debido

[
as, calamares),

blancas. |

. 48.00 §/.190.00

aromas intensos a

1a verde y toques de
un cuerpo medio y

a delicada y un final
. excelente con
scado, pastas,
ozzarelﬂla de bufala.

|
il
. 48.00 S/. 190.00

ndo con una
orados con la

notas de flores
foques citricos.
neralidad y una
n sopas de pescado.
3irt0rtilla§s
| |
|
/. 40.00 §/. 160.00

|

llante. Aroma: nariz
rutos rojos, granada y
0 seco, fresco y bien

le y una acidez

je: es un vino

mpaiiar: crustaceos,
mes blancas.

rese) y quesos frescos.




Wl Vinos Blancos

e
Region Sicilia
| ,, :

- Grillo Chardonnay IGT
(afrutado, meicfio)
60% Grillo 40% Chardonnay

De color amarillo don reflejos dorados de los vinos

Aroma completo y [afrutado con nota de

melocoton

Cdpa  Botella

S/. 35.00 S/, 140.00

mediterraneos.
y almendra.

Sabor pleno y afrutado. con una excelente estructura envuelta por

la suavidad, tipico de los vinos sicilianos
eritivos, platos a base de Fe

- Ideal ﬂara a
[ |

Region S&r@gm

Vermentino (
~'100% Verment

eco, medio)

Vista: amarillo pajizo con reflejos verdo

Nariz: aromas sutiles e intlensos de citricos maduros
s florales comio la acacia.

blanco, pmo, mentq y not
Boca: es un vino vi rante!, equilibrado y

Maridaje: ideal como aperitivo, pescado
platos de pasta con salsas ligeras, ensala

persistente y un final limpio con recuerdEs minerale

B

S/. 4

508 tenues.

sabroso corl

a la plancl
das y cocing

scados y queso fresco.

5.00 S/, 180.00

melocoton

1 una acidez

s y salinos.

1a, Iariscos.,

1 mediterranea.




||l Celor ama{'illo p
 Aroma intenso y

- Corvina, Pinot
El Tura Rosa Del
~ Color rosa

Aragosta (s

| 100 % Vermenti

| Glera, Cﬁcmfanniy y Trebbigno.

jizo ligero con un perlage (burbuja) fino y persistente.

| Presenta una acid

- Tura Rosa (semiseco,

coral
Sabor seco, fresc
persistencia con
Se recomienda ¢
de carne blanca.

Prosecco D
100% Glera
Color pajizo pali
media, conocido
LLa nariz revela n

~ aromas a fiutas d
' En boca lunpio, 1
- residual y un fina
Maridaje: Excelente en

Color amarillo p
persistente. Aron
blanca (manzana
Sabor fresco, sec

nte

pera y frutas blan

manzana verde y

Copa |

Botella
S/, 3:130;_00

e Venezie tiene una efervescencia vibrante.
on un aroma fino y delicado, con toques de violeta.

y afrutado grato que tiene la cantidad correc

na plenitud suave en el paladar.
n entradas ligeras, pasta, pizza y|
xcelente como aperitivo

C

o con reflejos verdosos. Perlaje

B 101
WMnte Brut (seco medio) ‘ s/.
|

ta de

platos principales
|

160.00

de persistencia

ot su espuma vivaz, burbuja fina y color brillante.
tas de fruta, melocotén blanco, inos excelentes

ilces y flores delicadas.
wy ag
muy aromatico. Buena persistel

‘apen'tivo, mariscos, pescadd

co,medio)
di Sardegna, | |

j1zo palido con una burbuja (per

1a mtenso y floral, con notas de £

. melocotén) & un ligero recuerdg
>0, elegante y con un final Jargo j

Brut (seco,medio)

complejo con notas florales de r¢
icas maduras. Boca entrada suav
lez equilibrada con sabores que 11
citricos, de{'aﬂdc’o un final agrada

radable y armonioso con yn toque de aziicar

icia en la fruta.
sy carnes blancas.

§/. 200.00
P

lage) fina y : _

ruta de pulpa

) a corteza de pan.
y placentero.

$/.130.00

»sa, toques de miel,
>, seca|y fresca.
ecuerdan a la |
ble y vibrante.

|




DU 8
|
|
| e

Espumante Ex
100 % Chardonnay.

Color amanllo pajiz
persistentes. Aroma
- de manzana blanca,
y bien balanceado. ¢

Redream (dutc
100% Malvasia Ner
Color amarillo pajiz

fino y persistente. B

blancas (glicina, acacia), manzana verde,

matiz a corteza de p
_ aterciopelado; equil
refrescante.

] Carti;zze (seco,r
100% Glera | -

Color amarillo pajiz

muy fino y peisisteEEe. Bouquet inte_nso y
verde, melo

flores blancas (glici
ligero matiz a cortez
aterciopelado; equili
refr esoante

Vinos Espumantes

ctra

r0 bril

final afrutado

COI1 U1l

e, medio)
a |

ouquet intenso y dell

an tostado. Sabor ple
ibrado entre su estruc

nedio)

o palido, brillante, co

£{T’_l] (seco,medio)

ante con burbujas (erlzi_'ge
mtenso y fragante con notas des
pera y toques citricos. Sabor sug
y una sensa

0 palido, bnllante cbn un perlaj

cado con nc
melocoton
10, armoni
tura suave

n un perlaje

a, acacia), manz

a de pan tostado. Sabor pleno ar

brado entre su estructura suave y

delicado cc

Copa

Botella

S/. 130.00

) finas y
tacadas
ive, fresco
cion ligera.

§/. 160.00

e (burbuja) muy
rtas de flores

y un hgero

DSO Y

y una frescura

§/. 360,00

(burbuja)

bn notas de
coton y un %
MONIosO y

' una frescura




A g—

DUesos

Tabla mixta de ques

Degustacion de ¢

con pan,

 1/2 Tabla mixta de quesos y

Degustacion de 3 que 08 y 3

B
con pan, miel al
|

Lasagna Bolognesa

La.édgna Go

Lasagna Taleg |io Y

) qliesfos y 6 embutidos, servida
café y mermelada de rocoto.

butida
café y mermelada de rocoto.
Lasagna

rgor oﬁuye.gpinaca

y Embutidos

s v embutidos

embutidos, servida

radicchio

S/. !130.00

S/ 70,00

/. 40.00
§/. 40.00

$/..40.00




fBrﬁscﬁetjta Pomodoro

o, tomate fresco, ajo y albahaca.

Pan tostado al ho

Bruschetta Formaggio

Pan tostado con un mixto de quesos horneado.

Bruschetta Pizzaiola

Pan tostado al horno, ajd salsa de tomate y

mozzarella fresca

' Bru}cﬁeﬁta Salsiccia e ?rovotbne

Pan tostado ‘con chorizo y pr ovokme

Crostmo Crudo e Burrata

Pan tostado con jamon de Parma y burrata

Burrata

Mozzarella solida que encierra un mterior sumament
Cremaoso llamado sfracciatella con arugola y cherry

Vitello Tonnato

Finas laminas de ¢
servidas frias, cubi
a base de attin, anc

|

Carpaccio
: (Lomp ﬁno,l ru
Baci Napolet

Bocaditos de mas4

Entradas

arne de ternera cocidas y
lertas con una salsa cremosa
hoas, alcaparras y hLTevo.
K
la, queso parmesano)
|
{ |
tam |

brioche suave, rellenos

de emz'butidcis y qu

Insdﬁzta! Ca

?an‘; Pizza
(Masa de pizza co

SOS. =

ese

, tomate, albahaca)

esano, tomates cherry)

N romero) )

$/.30.00
$/. 30.00

5/ 30200

/. 30.00

$/. 40.00

S/. 40.00

S/. 40.00

S/ 40.00

S/. 30.00

A 30.00

/. 15.00




Margherita

(moz arella, albahaca)

Caprese

(mozzarella, tomate fresco, albahaca)

rd

 Vegetariana

(verduras mixta)

Acciughe

(mozzarella, anchoas, aceituna)

Tonno

(mozzarella, ati

Calabrese

(mozzarella, spianata calabrese piccante)

Fior D1 latte

(mozzarella, mozzarella fresca

Sala;

(mozzarella, sa

- il !
Prosciutto & Olive

sciutto di parma, aceituna)

(mozzarella, pro

4 Formaggi

(mozzarella, tal

Salsiccia & Zucchini

(mozzarella,salchichas , zapallo italiano)

Funghi

(mozzarella, ja

 Contadina

(mozzarella, pimenton, toci

Carciofi

lame milan

]
1n, cebolla)

R

mon, champifion)

0 0 cacciaterino)

eggio, queso azul, provolone)

10)

(mozzarella, jamén, corazones de alcachofa)

Gustosa
(mozzarella, gor
Capricciosa

(mozzarella, jamg

gonzola, nueces)

n, cha mpignor_l, alcachofas,

aceitun

1as)

$/. 50.00

$/. 55.00
$/. 55.00

S/. 55.00

s/, Ts!.oo

S/, 58.00

$/. 58.00

S éb.oo

/. ﬁb.oo
|

$/. 60.00
i

$/. 60.00
S/. 60.00

/. 60.00

$/. 63.00

$/. 63.00

S/. 63.00




~ Trevisana

(mozzarella, radic

Pizza Burrat

de parma, arugola, che

(mozzarella, jamon

| Cant@m

(mozzarella, F{Osciu

Pan Pizza

(masa de pizza cor

Tiramisu

- Panna c?tta
Un postre tradicior
leche cremosa simi
C_hoc,oilate, Carame

chio di

a

1 acelte de oliva y ror

loyF

itto di parma, cherry, ar

Pizze

Treviso, taleg

Desses

zi0) :'

1Ty y burrata)

rugula y parmesanoj
|

$/. 15.00
nero) g
i
:S/:. 20.00
Al §/.15.00

1al italiano. A base de crema de
lar a un flan se_widﬁ con:

rutos del BOS!(II

e,

/. 70.00

$/. 70.00

' §/. 70.00




Coca co g
Fanta

- Inka co@z
| W?T:;B
Agua 62!

Cerveza !Cusqweﬁaﬁzomf

Te y infusione
Limonada

Classica, F%esa ol

Limonce

| Limoncedb Bot

Flixir (@ Canti
Flixir (a Canti

50

L%

na

Hierba buena.

ella 500 ml

[

DigesFivi

na 500 ml

as jaor' su yrgfem

Arrivederci!

“ia:” *

S‘/ 8.00

i W
$/. 20.00
i

i
§/. 10,00 "
$/. 40.00
S,(f 20.00
$/. 60.00

| :
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