Descubre el maravilloso
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Reseria "La Cantina”

mediante 121 fermentacion

ntacion se produce por la
forman los azuicares del

El vino es una bebida obtenida de la uva
alcohdlica de su mosto o zumo. La fermet
accion metabolica de levaduras que trans
fruto en alcohol etilico.
El vino acompafa a|la humanidad desde
- anos, no es de extranar que los usos prop
durante este tiempo|hayan sido mds que
puede ver como su ingesta se ha asociadd
a rituales religiosos, alquimicos, magicos

hace casi yd mas de 7.000
orcionados por el vino -
ladicos. En la historia se

» en las diferentes culturas
, culinarios, medicinales.

-~ El vino, a lo largo de la historia; ha estado muy bien considerado

por la alta sociedad |occidental, siendo tes
cualquier acontecimiento o banquete de i
€l se han firmado los grandes tratados y

de occidente.

tigo imprescindible en
mportancia y alrededor de
acontecimientos histéricos

En el arte griego y romano dio lugar al arte baquico y a expresiones

como In vino Veritaq.

P

Ya en Egipto, Grecia y Roma, se adoraba a Dionisio o/Baco (dios de
los vifiedos) y la Biblia se refiere al vino en diversos pasajes, entre
otros donde relata la tltima cena de Jesus, que ofreci6 una copa de

vino a sus discipulos representando su sangre.

El vino posee ciertos atributos que inciden de forma grata en la
mayoria de los sentidos. Los aromas afectan a los sentidos del olor,
los diferentes sabores presentes en el vinp al gusto, los colores a la

vista.

Aunque cada persona puede, obviamente| degustar los vinos a su
manera, existen ciertos criterios a la horg de maridar vinos y
ciertos platos. Se aconseja acompanfar a las carnes blancas, en
especial los pescados y mariscos con vinos blancos y|a las carnes
rojas con vinos tintos o rojos de mucho cuerpo. En Espana, Portu-
gal, Francia e Italia el vino nunca falta en las comidas, aunque se

trate de una mesa pobre. En otros paises
‘una fiesta. '

se toma solo si se celebra

Sobre las cualidades beneficiosas y perjudiciales del vino se ha
realizado numerosas investigaciones en las que hay un claro
consenso dentro de la ciencia: el consumo excesivo y|prolongado es

_ claramente perjudicial, mientras que el
ciertos beneficios saludables.

oderado puede causar

Salvatore P. Lucia, profesor de medicina de la Escuela de Medicina
de la Universidad de California, ensefia que el vino es la mas anti-
_ gua bebida dietética y el mds importante lagente medicinal en uso
continuado a través|de la historia de la humanidad. En realidad,
pocas otras sustancias disponibles al hombre se han recomendado
tan extensamente por sus facultades curativas como los vinos. Ha
sido usado extensamente en el tratamiento de enfermedades del
sistema digestivo, siendo particularmente provechoso en la anorex-
ia, la hipoclorhidria sin gastritis y la dispepsia hiposﬁnia. La
insuficiencia hepatica secundaria responde favorablemente al vino

blanco seco. El contenido de tanino y las
ligeras del vino lo hacen valioso en el tra
nal, la colitis mucosa, el estrefiimiento es
muchas infecciosas del sistema gastroint
Asi que, en conclusion, el objetivo de la (
clientes puedan apreciar este néctar de lo

propiedades antisépticas
tamiento del colico intesti-
pasmodico, [la diarrea y
estinal.
"antina es que nuestros
s dioses.

Salud!!!
Raffaele




Region Veneto

Bardolino DOC (seco
‘Uva: Corvina, Rondine

bi palido. Bg
y refrescantc
ympaiia ideal

\ Color rojo ru
' Sabor ligero
Este vino acg

Region Veneto

Vaﬁwﬁczﬂ'a DOC (seco
Uva : Corvinone, Rond
Color rojo rubi, con matic
Aroma complejo, de fruto

Sabor calido, de cuerpo m
'Este vino acompaia ideal

Region Veneto |
Valpolicella Ripas

Uva: 70% Corvina 15% (

Vinos Tin

(la, Molinara y Cot

uquet fresco v frutad

mente pizza, pasta 'y

) g |
inella, Corvina
es violaceos.

s rojos, nota de cuer
iedio, aterciopelado,

s0 DOC (semi seco)

Color rojo rubi mtenso con reflejo violaceos

Aroma combinacion de fr
Sabor armoénico, con cuer
Marinaje recomendado, ¢

Imgiéﬂ.’tho
iﬂypm51mto Ros
Uva: Corvina Corvinon

Color rojo rubi con matic
Aroma especiado con not
Sabor armonioso con cuci

final con notas especiadas.

Marinaje recomendado, ¢

Region Veneto

Corvina Veronese
Uya: 100% Corvina.
 Color rojo rubi.
' Nariz especiada con notas

Sabor suave y redondo co

textura del vino, el final e
Vino apto para combinars

utos rojos, nota de cu

xcelente con carnes r

5o Veneto IGT(
e Rondinella

°s granates
as de vainilla y cerez
'po., redondo con tani

xcelente para comida

] Gﬁamm)

de cereza y cereza n
n taninos dulces que
s largo y-dulce.

e con pasta, lasaia, g

, agradablemente fruta

0S

S/o
rvinone

0. ‘
do.
antipz“sto.

S/.

), tabaco y ¢
equilibrado

mente la carne roja, pizza, pasta

Corvinone 15% ﬂﬂmﬁne(lh

1cro, tabaco

po aterciopelado, con taninos bi

ojas, cmbiti

semi seco)

i.
nos suavces

S con qucso

¥

egra.
combinan b

e -
uesos |y cm

jpa

3

3

L%

0.00

2.00

species
en taninos
y entradas.

y especies

dos y queso.

y un largo

aficjo.

2,00

len con la

butidos. ‘

Botella

$/. 130.00

§/. 140.00

S_/. 240.00

cn cquilibrados.

S/. 240.00

§/. 140.00



gion Veneto

assieno (afrutado)

va: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet

ojo rubi con matices gra
n nariz, las moras y cirug
aromas tipicos del secado
especias.
Un paladar profundo, ater
Perfecto con sabrosas past
antipasti, pizza, queso ma

egion Veneto

‘armenere DOC (s
Iva: 85% Carmencére, 15%

s de un color rojo intenso
on el envejecimiento, a la
En el paladar es seco, lleno
Recomendado con pastas ¢

R
(
1
E
C

Region Veneto

Merlot DOC (semise
Iva: 100% Merlot

De color rojo rubi, mas o 1
abor suave de larga conti
Xecomendado con pastas
arrilla o al horno, queso.

1
L
S
R
p

Region Veneto

Cabernet DOC (semi

Uva: 80% Cabernet Sa

De color rojo rubi de gran
Aroma intenso, varietal y
sabor armonioso, lleno y
Recomendado con pasta s

1@ o)

==

nate. .
zlas frescas estan big
como frutas y flore

ciopelado y persiste
as y arroces, carnes
duro y jamon.

eco)
otras variedades.

con tonos violetas, a
nariz es agradable, ti
, ligeramente herbac
ondimentadas, carne

co)

menos intenso. Arorn
nuidad, completo y
condimentadas, carr

seco) |

viveza e intensidad.
a especias.
persistente.
azonada, carne y qui

S/.

ranc, Rabo

°n integra

d&s con
s secas, vainilla y

opa  Botella

30.00 S/ 130.00

50

nte.
Irojas ala

S/.

veces gran
pico.

20 Y persiste
y quesos cu

g

na afrutado
calido.
1c asada, a

esos madut

1arrilla,

S/. 35.00
wvignon, 20% Cabernet f?’JZ

35.00 $/.150.00

ate

>nte.
irados.

f

3500 S/.150.00

y de

la

| §/.150.00

nc
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' De color rojo

Uva: 100% Dolcetto

De color: Rojo rubi con re
'uvas maduras, arandanos,

Region Friuli

Cabernet Franc T
Uva: 100% Cabernet Fr,

rubi intenso
La nariz esta|/llena de mern
marasca, y luego tiene un
de fondo una suave sensa
En boca es envolvente, co

equilibradas y un retorno

Perfecto con goulash y pﬂlenta carne asada, la

Region Piemonte

Barbera D “Ast

Uva: 100% Barbera

De color: Rojo rubi intens
de rubi a la purpura.

Aroma: El aroma es poter
ciruela salvaje, mermelad
Sabor: El sabor es calido,

eucalipto y menta, con una suavidad sorprende

Se adapta a la cocina med
de pasta y carne roja.

Region Piemont

Dolcetto ‘Aqui 1

muy suave, franco y ﬁrme
almendras.
Marinaje: Este vino es ide
de trufa blanca, excelente

Region Piemonte

Nebbiolo DOC (see

Uva: 100% Nebbiolo

Se presenta de un color 1o
granate, intenso y fragant
con distinto fondo de frut
persistente con taninos su
Marinaje: Apto para comt
aves de corral, conejos y «

nte.

iterréﬂllea € internacia
| |

|
DOC | (seco)

cereza, con toques
con *lun claro regust

al con! salami, carne
combinacién con qu

0)

jo rubi de intensidad
e olor a fruta madura
1, especialmente mor
aves agradables.

)inarsé( con platos de
Paza, quesos maduros

flejos purpura, perngn

nal, con pla

S/.

€ intenso
violeta, sa
0 a fruta ma

hervida o gt
eso afiejado

§/.

mediz
de sa
as, COl

1 con
un 1

pasta
3y est

COMN S¢

ofada

32.00

38.00

bor s¢

97 q—’t
Vinos Tintos

|

| Copa  Botella

|

|
)OC (semi seco) S/.32.00 | S/.140.00
anc
y brillante.
melada de frutas, grosellas, arandanos y cerezas
a agradable especia de canela, ruibarbo y regaliz;
c16n vegetal y un recuerdo mineral.
n tampos sedosos, suavidad y frescura
de fruta y especias.

safia y quesos curados.
|

|
DOC!Q (seco) §/.3500 /. 150.00
o, profundo, casi impenetrable con tonalidades
ite, sabroso, casi balsamico, con notas de
a de cerezas, pimienta y vainilla, 1@
envolvente, con notas dulces de [frutos rojos,

tos a base

S/. 140.00

te de
Coy .

J

fragan
bor se
dura y

11sada, risotto

S/. 160.00

vivaz reflejos
co, calido,
argo final

ilsa de carne,
de verduras.




Region Piemonte
arolo (seco) \
va 100% Nebbiolo

olor: granate con tendet
roma: un intenso bouqu
erezas silvestres madurg
abor: pleno,|decidido pc

Vinos Tintos

ncia al azul intensol

fino y muy persistente a 1

como carne estofadas, guisos, carnes rojas a la parrillaly quesos curados.
También es un vino excelente para la meditacion, que evoluciona
tiempo y revela nuevos matices con la edad.

Marinaje: Es ideal para ilcompaﬁar platos i

maravillosamente con el

Region Toscana

Chianti Riserva D
Uva: 100% Sangiavese
I
u

De color: Rojo rubi brillar
n toque de violeta.
En boca el vino es de cuer
de frutas rojas, especies y
Sugerencias para servir; p
de carne y quesos afiejos

Region Toscana

Morellino di Scanse
va: 95% Sangiovese, 59

olor rubi, cromatico, ani
roma: Olfativo se caract
rofundidad con notas fru
e sotobosque. El disfrute
e persistencia y equilibri
equilibrados, junto con la
Marinaje: Sabrosos prime

Region Toscana

Rosso di Montepul

Uva: 100% Sangiovese

0CG (seco)

con un final firme.

6 Alicante,

mado por reflejos morados.

let, aroma a vainilla, y sotobo
,, especias y restos|de cuero.

1o aterciopelado, con un retrd
regaliz y frutos rojos maduros!

opa Botella

S/. 450.00 |

sque limpio,

)gusto

€NsSoS y €8

132,00 S/, 140.00

1te, con aromas a frambuesa, zarzamora y .

po mediano con suave sabor a

o DOCG (semi seco) S/.38.00 S/.160.00

jSa,no DOC (slemi seco) S/. 30.00

tructurados,

mermelada

latos de pasta con salsa de carne, parrilladas

|

eriza por el caracter|y la amabilidad, amplitud y
tales, florales y especiadas impregnadas de notas
de la degustacion no pierde nada en términos

0, taninos presente pero elegantes, sutiles y
frescura por una redondez afrutada.

ros platos y segundos platos de|carne roja o caza.

$S/. 130.00

olor: Rojo rubi de intensidad media con reflejos violaceos.

roma: Abierto, persiste
uindas y grosellas roja
abor: Pleno, con buen
ntre taninos y acidez.
aridaje: Carnes, queso

que realzan su finura.
as notas de vainilla

nte con buenas notas de frutos rojos,

se aprecia por el equilibrio

s curados, guisos condimentados, lasafia y pizza.




Region Toscana

Vin Del Fattore (semi
Uva: 95% Sangiovese , 5

Color: Vino clcganté de c«
Aroma: Agradables !notas
acentos especiados.

Sabor: Estructurado y y sd
frutal y taninos redondos.
Marinaje: perfecto con ap
platos con salsas de carne

|
Region Toscana |
I[ Bastardo (semiseca
Uva: 70% Sangiovese, 3¢

De Color rojo rubi, intens
Aroma: Intenso y aﬁrutadc
ligeras sensaciones carnos
En Boca: El vino muestra

Vinos Tin

tos

5eC0) |
% Ci[legiotb

ylor rojo rubi
de frui\os I0jos Cirue
co redondo en boca

)
% Syrah

K
con toques de fres y cer
as.

buena estructura y ¢xcele

redondez, aunque acompaiiado de una acidez viva.

El caracter frutado de los
bastardo no solo sea muy
combinar con una amplia

Region Toscana
Cﬁ_ianti Mﬁﬂa (sé
Uva: Sangiovese 95%, (i

Color rojo rubi, conl reflej

El aroma olfatlvo intenso,

Boca con notas de }tiequcm)s frutos rojos de cc
$0, aunque vivo con acide
DS de pasta con salsa de tomate
cos de ove

Maridaje va bien con plat
cerdo y ternera, con carne

cstructura Slll\/e armonig

Region Tascam

Ciliegiolo QOC (semi
Uva: 85% Ciliegiolo 15% J

Color rojo rubi profundo, v

oama de platos
|

co) |
vlorino 5%
DS purpura.

afrutado y floral con aron

rézas

5 parrilla, queso fres

seco)

Alicante
|

las, n‘Joréls

con clcgan

S/

critivos a base de embutidos, pr

5/.

cza S
nte sy

perfumes y la suavidad en la ba
ngradable de beber, sino que ta

§/.

1a a C

S/,

40.00

32.00

a.

opa

y cercdzas,
te final

1MCros

32,00

cguidos de

lavidad y

32.00

Botella

§/.180.00 |

S/. 140.00

ca hacen que el
Lnbiéni s¢ pueda

S/, 140.00

ereza,
y Hlorales, buena
7. '
platos fuertes

S/.'14o.oo

Ina nariz dulce y agr

toques frescos, vmosos y afrutados con reconoc

arandanos y moras s|0bre u
estructurado de sabor seco
y taninos redondos. Buena

Marinaje: Fiambres aperiti

n fondo especiado. J

termi |1{1(:icjr| y excel
VOS, Primeros y segu

suave, bien equilibr

adable cara
imiento de
Ugoso y mo
ado con un

ente limpie:
ndos platos
|

cterizado por
ciruclas ,
deradamente

za y caracter.

a sutil nota fresca |

con salsa de carne. |



Region Toscana

obile di Montepu
va: 100% Sangiovese
olor rojo rubi profundo v
roma fresco jy amplio, p«
urante la crianza expresa

En Boca equilibrio, fresco
de frutos rojos y mermelac

Vinos Tin

[ciano DOCG se

/ivo con agradables
>rsistente en las nota
| notas especiadas.
, con taninos, se enc
la anticipadas por el

mi seco) S/.

notas viola
s frutales.

uentran las
bouquet.

Maridajes: Carnes, quesos
quesos curados

Region Toscana

runello di Monta
va: 100% Sangiovese
olor rojo rubi intenso coi
roma complejo y caracte

adera de cedro, tabaco y
abor seco, calido refinad

final amargo, limpio y afrutado. gracias a una

vuelve aiin mas precioso y
Marinaje: Excelente con ¢
carnes a la brasa y filetes.

Region Toscana

[ido  (seco)
va: Sangiovese 100%

olor rojo rubi intenso.
romas concentrados, afit
tos rojos.
nboca muestra buena es
Maridaje perfecto con tod
salsas de tomate, todo tipo

Region Umbria
Sangiovese Umbric

Uva: 100% Sangiovese

-

“olor rojo rubi, con tonos
10leta, con placenteros re
rmonioso y suaves, con fi
ersistente.

P
C

blanca asada o guisada, qu

“ombinacidn gastrondmic

[cino DOCG e

n reflejos aranates
ristico con toques di
frutos del bosque.
0 y elegante, con mu

7mas suave.

itados y florales con

tructura y armonia,
0 tipo platos, ideal p
de carnes rojas, em

) ‘J(j‘f (seco)

de purpura, perfum
cuerdos de mermela
ondo neto de bayas

a: Aves de corral, c(
1€S0.

, guisos, platos condimentados

c0)

e especies,

icha tanino
maduraciol

s/.

| notas de v

taninos sua
ara aperitiv
butidos , qt

e fragante d
ida, sabor p
maduras, aj

(opa

brdero, cabi

Botella |

40.00 /. 180.00

ceas

notas frutales

[

parrillas,

-S/. 450.00

pimienta,

s dulces.y un
1 mas larga, se

omidas ricas y sabrosas como carnes rojas,
El queso también es un acompafante perfecto

32.00 §/.140.00

ioleta y

ves y elegantes.
/08, pasta

1ESOS.

|

|
S/.

30.00  §/.130.00

le frambuesa y
leno, muy
oradablemente

ra, carne.




Region Abruzzo

Mellanium (seco)
va: 100 % Montepulcia
olor rojo rubi intenso cor

erfume, nariz compleja, ¢
abaco y el clavo de olor, ¢

aOsS9O o
4 4

Marinaje recomendado co
segundos platos de carne y

Region Abruzzo

I Fondatore Montepulciano d ﬂ\bmzo Riserva

va: 100 % Montepulciany

olor rojo rubi intenso cof
ino de bouquet maduro ¢
e chocolate negro, seguid
abor de cuerpo intenso y
uy fino y que le da una g
olfatoria compleja y elega
Marinajes recomendado e

Region Puglia
Negroamaro 1GT

va: 100% Q\fegroamaro

e color rojo granate, evi

tas del bosque y toques
e sabor seco, sabroso y f
ste vino acompafia idealr
abra, queso afiejado.

Region Puglia
Primitivo 1GT (sen

Uva: 100% Primitivo

Color rojo rubi muy oscur
on notas de especies.
El sabor se caracteriza pot
retrogusto puntas de caran
Combinacion gastronomic
o estafados, carnes de caz:

(&)

uerpo intenso y buena longitud, taninos de g

Vinos Tin

no

n reflejos violaceos.
eXpresa notas que ve
se beneficia del cont

n primeros platos tr:
/ qUESO.

tos
(opa
s/.
in desde la ciruela hasta el

adicionales|con pasta,

0 de abruzzo dop 15

n reflejos violaceos.
intenso, expresa nag
lo de ligeros matices
persistente, tiene ur
ran longitud al trag
e i

xcelente con quesos

% Cabernet] Sawvignon

tas de amargor de espiritu,

s de vainilla y cuero.
1 tanino grueso, de grano
D, sensacion retro

afiejos.

(semi seco)
lenzia un bosquet fi
de especies.

mente carne roja a 1

5/

esco, frutado con notas de

rutado, con buen cuerpo, armonico y calido.

1 braza o guisada, cordero,

i seco)

0, el perfume recuet

taninos discretos, t
nelo y tostado persis
a: Primeros platos s
1y quesos afiejos

5/.

da a ciruela madura,

odavia muy suaves en el
tente.

abrosos, carnes rojas asadas

Botella

32,00 §/.140.00

acto moderado con el aire.
rano fino, redondo en ¢l final.

(seco) /. 250.00

32,00 S/.140.00

32,00 S/.140.00




egion Puglia
alice Salentino D

R
\
Uva: 80% Ng roamaro 2(
De color rojo rubi profund
bayas silvestres, sabor v,
sugerencias para servir: pl

brasa o guisado, cordero, (

<«

Region Basilicata
Aglianico Del Vult
va: 100 % Aglianico
olor: es un vino con un
roma: Revela aromas de
la nariz.
abor: en boca es potente

aridaje: disfratalo con p
quesos afiejos.

Region Sicilia
Shiraz-Nero d Avol
Iva: Shiraz 609%, Nero

De intenso color rojo rubi
reanunciando notas de fri
on un buen acabado, de |
ugerencias para servir:

oD MM N

Region Sicilia
Nero D’ Avola DO
Uva: 100% Nero D’ Avo

Vista: Rojo rubi oscuro pe
Nariz: Lleno de sensacion
uinda, notas muy agradal
oca: El marco aromadtico
tejido de espesor armonio
Ideal para acompafiar sabc
arne al horno o pasta de
aca, oveja y cabra de me

Vinos Tin

igoroso, calido y art

cabra, queso afiejado

re DOC (seco) s/.

yrofundo color rubi
cereza, fruta confits

y célido con un eco
latos con cuerpo a b

) ‘.I(j‘f (afrutac&))
{ Avola 40%.

aroma elegante qug
uta madura, sabor c¢
arga persistencia cot

S/.

> envuelve

arnes a la brasa, caza y asados
C (semi seco) S/.
la |

|
ro brillante, con reflejos violac

bles del mediterraneo y de pim

so con los demds componentes
bres fuertes como pasta con sal

diana maduracion.

nonioso y f
atos de pasta con salsa de carng

1da y hierbe

de especias
ase de carn

bmpleto y e
n notas de 1

se confirma en las notas domi

verduras. Un verdadero placer ¢

wS a8
|
Copa  Botella
OC (semi seco) S/132.00 S/, 140.00
1% Malvasia
lo, perfume intenso y complejol, rico de cuerpo

inal persistente.
2, carne roja a la

40.00 /. 180.00

1S aromaticas

3 y crema.
€s rojas‘o con

30.00 S/ 130.00

la nariz
quilibrado
noras y grosellas.

30.00 S/.130.00
I

€OS.

es olfativas, que recuerda la ciruela roja, la

enta negra.
nantes, con un

sa de cerdo,
son quesos de




Region Sicilia
Tali Rosso IGT (se
Uva: Syrah y Frapatt

[resas y cerezas.
En boca fresco, equilibra
Maridajes excelente con

y quesos delicados. Vino
|

Regwn“ Sicilia

Scialo (afrutado)

Uva: Nero d ’iﬂvc

Color rubi muy intenso cq
Aroma atractivo y claros
confitura de mora, tabaco,
tomillo. '

En boca intenso con notas
definidos y denso. Pertenc
clegante con fuerte person
Marinaje con quesos duro

Regon Serdupnd |
Granito Rosso (seco)
Uva: Cannonau, Bo

Color: Rojo rubi |

Olor: Intenso, frutado meg
Sabor: Seco, sabroso, cali
Maridaje: Vino para toda

|
Region Sar&’egna|
Cannonau DOC (se
‘Uva: 100 % Canno

Color: Rojo rubi intenso,

Nariz: Perfume fing ¢ inte
Sabor : Seco, pleno y cali
armonioso con su tanino ¢
Sugerencia de servicio: Id
maduros.

0 y con un gusto m
rimeros y segundos

lae

n tona
icento
encbr

Syrah

s de grocellas
0, café, nuez 1

lidad purpural
negras, cen
moscada, cl

tos

|
y fino.

alidad.

valeddu, Monic

l10.
do.
la comid,

de vainilla y chocla
cc a la categoria de vinos de gr

te, taninos

s/.
(i

0)
nau

]

i | :

limpio y brillante.
nso con aromas cleg
do, esaterciopelado

S/.

;antcs‘ carag
pero robus

ieradablemente caracteristico.
cal ¢ n carnes rojas

, caza 'y qug

S/

bas aromati

platos basa
guisos, pasta salsa tomates, lasafia, verduras a la plancha.
[ 0 como ap

opa  Botella

30.00 S/.130.00 |

cas sicilianas,

dos erﬁ carne,
verduras fritas
crilist.

/. 250.00

czas y
10colate y

bien |
an calibre,

LR .
5 sazonados y especiados es 1111]pccabl c.

40.00  S/.180.00

40.00 S/. 180.00

steristicos.
toy

CSOS




| De color ama

' Sugerencias |

| De sabor fres

salsas y plato

'El vino es el complementc

Regidn Veneto

Soave DOC (seco)
Uva: 100% Soave

De color amarillo palido,
hierbas y de|flores silves
acentuando el ligero alba
buen toque de almendra
idealmente aperitivos, bo

|
Region Veneto | |
Pinot Grigio 16T
‘Uva: Pinot grigio e Garj
rillo palido,
de miel y pl

In retrogusto
para servir: H

con un toque
frutado, con 1

blancas frias.

Region Marche

Verdicchio dei castell;
Uva : 100% Verdicchio

arillo pajizo
DI un aroma |
co, lleno de
y agradable
1 antipasti de

De color am
caracteriza pc

caracteristico
adaptado par:

Region Umbria

Orvieto Classico Se
Uva: Grechetto, Procan

Color amarillo pajoso. Tie
calidas que recuerdan la f
al mismo tiempo suave co

mariscos y platos de huev

s d epescado.

co DOC. (Semi sec
ico, Pinot Bianco,
ne un perfume floral
ruta madura. Sabros
n un final largo y ric
perfecto para bocad

0.

0) 5/. :
Viognier y

pero con na
0, mineral |
! .

illos, pescac

Vinos Blancos |
' Copa  Botella
! /. 26.00 | /. 110.00
| !
ligero y fresco en nariz con notas de
tres, con un toque de miel [y platano
iricoque. Acabado carto pero con un 3
y marzipan. Este vino acompang
cadillos, mariscos. '
, :
(Semi seco) S/.26.00 S/.110.00 |
9611’168[1 2 E
bouquet pronunciados de flores silvestres
atano, en el paladar, seco equilibrado, sabor
persistente atractivo y de peras maduras.
mbutidos, platos de entrantes, ayes y carnes
[ i :’]@5{ DOC (Semi seco)  S/.30.00 @ §/.130.00 |
: |
con reflejos verdoso, es un vino elegante, que se
foral con notas de pan recién horneado.
buena|longitud y grosor, en la boca un toque
de almendra amarga} Esta particularmente
pescado crudo, ostras y mariscas, carnes blancas,

8.00 S/.120.00
, 7 |
Riesling
tas
ero
[0S,




gion Abruzzo R
rebbiano D’abru,

va: Trebbiano de Abr

ista: Color amarillo pajiz
ariz: Sutiles|aromas que
aladar: Igualmente sutil,

Vinos Bla

220 DOP (semi se
Uz20 100%

70 con reflejos verdd
recuerdan las frutas
delicado y envolver

retrogusto. Se observan nuevamente las notas

Maridaje: Mejor con plato

Region Abruzzo
Pecorino D’ abruzz
va: Pecorino 100%

ista: Amarillo palido con
ariz: Aromas delicados y
urazno fresco, notas citri
(lichi, pifia). También nota
aladar: Buen volumen ern
retrogusto al membrillo y
Maridaje: Excelente con {

Region Sicilia
Grillo Chardonnay
Iva: 60% Grillo, 10%

e color amarillo con refl
roma completo y afrutac
abor pleno y afrutado, cc

la suavidad, tipico de los 3
deal para aperitivos, plat

Region Sicilia
Inzolia 1GP (afrutas

Uva: Inzolia 100%

De color amarillo pajizo ¢
1 olfato se abre con notas
adura y luego evoluciona
n boca con una larga per
otas intensas de fruta.
aridaje: Como aperitivo

Ideal con mariscos y pasta

s a base de pescado

1 IGT  (afrutado)
Chardonnay

ejos dorados de los

lo con nota de melo
n una excelente estt
vinos sicilianos.

bs a base de pescada

~"

)

0

intensas de fruta dc
hacia los claros toqs
sistencia al gusto po

para combinar entr:
s, siempre marinas

0 DOP (semi seco)

) tonos verdosos, buen volumer
7 sutiles, recuerdan frutas como
cas (cascara de lima) y algo tropicales
s minerales y herbaceas (manz
1 boca, acidez presente que rect
citricos, persistentes y de largc
pescados y crustaceos, también

on reflejos verdosos.

cos

0) S/.

(=Y

)SOS.
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ite, ataque |
citricas y 1

|
5/.

|

S/

vinos medi
coton y aln
ructura env

Sy queso f

A

> pulpa blar
nes de acaci
r sabor y fi

antes con S¢
y blancas.

opa

)n notas minerales.
fresco, en
minerales.
S y crustace

1 y densidad.

lerda en_
) final.

Botella

28.00 S/ 120.00

(0N

30.00 S/.130.00

membirillo,

anilla).

quesos fresco.

28.00 S/.120.00

terraneos.
endra.
uelta por

1reSCO.

30.00  S/.130.00

1ca y amarilla

ay flor de azahar.
escor, con

\bores brillantes.




Region Sardegna

Yermentino DOC

Uva: 100% | Vermentino

| Amarillo pajizo claro con
Delicado y continuo con {

Suave y aterciopelado, con una

que lo hace fresco y elega
caldos y sopas secas con ¢
parrilla y quesos frescos.

Vinos Blancos

(semi seco)

bredominio de notas frutale

reflejos verdosos, brillante,

agradable percepcion

Vinos Espumantes

nte. Aperitivo, mariscos crudos
condimentos delicados, carnes blancas a la

Region Veneto - .
}’funi Rosa delle Venezie (frizzante)

Uva; Corvin
Ei Tura Rosa

Es de color rosa coral con

de violeta.

Sabor seco, fresco y afrut:
correcta de persistencia cc
Se recomienda con entradas ligeras, pasta, pizza y platos
principales de carne blanca. Excelente como aperitivo

\Region Veneto

PJ’VOSQCCO f

Uva: 100%

Celor pajizo
media, conoc
La nariz reve

aromas a frutas dulces y f
En boca limpio, muy agradable
azucar residual y un final
Maridaje: Excelente en ap
Muy aconsejado con postre.

a, Pinot nero

DOC S]mnumte Brut (e

Glera

palido con r¢

la notas de fi

Delle Venezie tiene una efervescencia vibran
un aroma fino y delicado, con tc

ado grato qué tiene la
n una

flejos
ido por su espuma
ruta, melocoton blanc
lores d

muy aromatico. Buena persisten
eritivo, mariscos, pescados y cat

Vino para (levar

(semi seco)

! cantidad
plenitud suave en el palad

S

0)

verdosos. Perl
vivaz, burbuja

aje de persis
fina y color
0, UNOS €XC

elicadas.
y armonioso con un toque

) 10%
20% de descue

Cdpa | Botella
S/. 40.00 | S/.180.00
s y florales. i
1 de acidez

y fritos;

S/. 120.00

ques

ar.

S/. 160.00

tencia
brillante.,
elentes

de '
cia en la fruta.
nes blancas.

de descuento por botella
nto por caj

a de 6 botellas




Bruschetta Pom
Pan tostado al horno

Pan tostado con un m

Bruscﬁ{rtta Fory

Bruschetta Pizz

Pan tostado al horno,
mozzarella fresca

Carpaccio

(Lomo fino, arugula, ¢

Insalata Capres

(Mozzarella fresca, to

Insalata Ruco
" (Arugula, queso pa

Pan Pizza

(Masa de pizza con ro

Tavola Mista

| Degustacion de todc

Media Tavola J

', Degustacion de quesos y embutidos.

Lasagna Bologn

Lasagna Gorgor

Lasagna Talegg

Fntradas

odoro §/.30.00 |
, tomate fresco, ajo|y albahaca.
naggio J §/.30.00
ixto de quesos horneado.
aiola S/. 30.00
ajo salsa de tomate y
|
| |

S/. 40.00
Jueso parmesano)
e S/. 30.00

ate, albahaca)

S/.30.00
sano, tomates cherry) 9

S/. 15.00 .
mero) : |

| S/. 120.00
s los quesos y embutidos.
Vista S/. 65.00

Lasagna
esa | §/. 40.00 |
| |

1zola v espinaca §/. 40.00
i0 y radicchio §/.40.00




rosciutto di pari

s un embutido tradiciona
la pierna de cerdo, un plat
abor. El tinico conservan

ortade

Es un embutido hecho cor
molida, mezclada con toc
especias, relleno y hornea

ancetta

s un tocino de cerdo pre

oppa stagionata

También llamado sobrasa
lomo (en Marche y Abruzz
mediante el procesamient
cerdo y una parte de la es

Salame cacciatori

Es un embutido asi llama
1acia conveniente para al

I
|

~

J

P =

alame Felino -

Es un embutido que se pr
Felino, se produce tradici
parte del mandril.

Salame milano

Es uno de los mas famos

mezcla de carne de cerdo
grano de arroz".

'

oduce historicamen
onalmente con carn

50S salami italiano

na

1| italiano hecho de ¢
0 bajo en calorias, p
(e permitido es la sa

n carne de cerdo put

salazon en
ero de inter
.

ra, finamen

do.

parado con el vientr

da, capocollo, finoc
0) es un embutido,
o de la parte superi
palda. |

Nno

do por su pequeno
muerzo de picnic d¢

y carne de vaca fir

famano, lo

D
v

te en la ciu
e de cerdo ?ura, la

lamente m

e del animz

chiona (Sie
que se obti

los cazadc

|

derivado

S/. 50.00

seco de
1S0

S/. 50.00
te

ino, ligeramente aromatizado con

S/. 50.00

al.

S/. 50.00

na) o
ene

or del cuellp del

S/. 50.00

que
res.

S/. 50.00

dad de

S/. 50.00

de una
olido a




Taleggio

El queso Taleggio tom
de Bérgamo, el sabor ¢
aromatico.

Pecorino Romy

Es un queso de denon

de oveja. Muy sabroso.

Gorgonzola

“Es un queso azul prog
Toma su nombre de I

Parmigiano

'Es un queso elaborad
aditivos ni conservan
9 a mas de 20 meses.

Provolone

Es queso semi-duro c
Provolone picante, ha
suave. En el Provolon
debe al cuajo procede
ternero.

|

Asiago
Es un queso del Altip

Elaborado con leche d
dulce y delicado, que

Tavola mista

] Degustacion de todc

',Degustacion de que

e, situado ¢
ra acidez, 1

a su nombge del vall
s dulce con una lige

Ano

ninacion de origen h
)

lecho con l¢

leche ente
Jue lo dio a

ducido en Italia con
a ciudad lombarda ¢

0 con leche cruda, semidesnata

S/. 50.00

n el alto
igeramente

$/. 50.00
>che entera

/. 50.00

ra de vaca.
luz. |

S/. 50.00

da, sin

tes. El envejecimiento es de un

bn un sabor que var

sta el Provolone du
e picante, el peculia
nte de la cabra. El d

lce, con un
r sabor pic:
ulce usa cu

lano de Asiago, del que toma
e vaca de pasta semi-cocido ¢
recuerda a la crema y la leche

s los quesos y embutidos.

sos y embutidos.

ﬁ

minimo de
|

f

S/. 50.00

1a mucho desde el

sabor muy-
ante se
ajo de

S/. 50.00

u nombre.
n un sabor
fresca.

/. 120.00

'S/. 65.00




Margherita

(mozzarella, albahaca)

Caprese
(mozzarella, tomate fre

'Vegetcm’?zm

(verduras mixta)

Acciughe

(mozzarella, anchoas, aceituna)

Tonno
(mozzarella, atun, cebo

Calabrese

mozzarella, spianata calabt

Fior Di latte

mozzarella, mozzarella fre

Salame __
(mozzarella, salame mil

Prosciutto & Olive

(mozzarella, prosciutto d

4 Formaggi

(mozzarella, taleggio, q

Salsiccia & Zucchi

(mozzarella,salchichas, :

Funghi

(mozzarella, jamon, cha

Contadina

(mozzarella, pimenton, tc

Carcioft

(mozzarella, jamdn, coraz

Gustosa
mozzarella, gorgonzola,
Capricciosa

mozzarella, jamon, champ

sco, albahaca)

1a)

ese piccante)

sca)

ano o cacciatorino

9

| parma, aceituna)

ueso azul, provolo

ni
zapallo italiano)

1mpir"10ri)

ne)

)CINO)

ones de alcachofa)

nueces)

ignon, alcachofas, ace

S/. 45.00
S/ 50.60 i
S/. 50.00
S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 55.00
S/. 55.00

S/. 55.00

S/. 55.00

S/, 55.00




Trevisana

(mozzarella, radicchic

Tiramisu

La Cariﬁtina

( mozzarella, prosciuttg

Pan Pizza

( masa de pizza con a

Helado del dia

Panna cotta

(Al chocolate, al carar

Pizze

» di Treviso, taleggi

|

Dessert

nelo, a la fresa)

)

di parma, cherry, arugula y parm

ceite de oliva y romero)

S/ 60.00

/. 65.00

€sano)

/. 15.00




Coca cola S/. 8.00
Fanta §/. 8.00
Inka cola §/. 8.00
Agua 625ml §/. 8.00
Cerveza Cusqueria 620m/ §/. 18.00
Te v infusiones §/. 8.00
s
@igefﬁ'\'fi |
: Vaso Botellas
Grappa S/. 20.00
Averna S/, 20.00
Montenegro §/. 20.00 |
Amaro Lucano S/. 20.00
Ramazzotti S/, 20.00
Fernet S/. 20.00
Amaretto §/. 20.00 ;
Amaro Strega §/. 20.00
Punt e Mes S/. 20.00
Vecchia Romagna . §/. 20.00
Limoncello §/.10.00  S/. 40.00
Elisir [a Cantina $/.20.00 S/, 60.00
|
Gracias por su preferencia...
Arrivederci
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