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S/. 30.00 S/. 130.00

Región Veneto

(afrutado)

Región Veneto

(seco) S/. 35.00 S/. 150.00

Región Veneto

(semi seco) S/. 35.00 S/. 150.00

Región Veneto

(semi seco) S/. 35.00 S/. 150.00

Copa Botella



Región Friuli

Cabernet Franc DOC (semi seco) S/. 32.00 S/. 140.00

Uva: 100% Cabernet Franc

De color rojo rubí intenso y brillante. 
La nariz está llena de mermelada de frutas, grosellas, arándanos y cerezas 
marasca, y luego tiene una agradable especia de canela, ruibarbo y regaliz;
de fondo una suave sensación vegetal y un recuerdo mineral. 
En boca es envolvente, con taninos sedosos, suavidad y frescura 
equilibradas y un retorno de fruta y especias. 
Perfecto con goulash y polenta, carne asada, lasaña y quesos curados.
 

Región Piemonte

(seco) S/. 35.00 S/. 150.00

Región Piemonte

(seco) S/. 32.00 S/. 140.00

Región Piemonte

(seco) S/. 38.00 S/. 160.00

Copa Botella

De color: Rojo rubí con reflejos púrpura, perfume intenso fragante de 
uvas maduras, arándanos, cereza, con toques de violeta, sabor seco y 
muy suave, franco y firme, con un claro regusto a fruta madura y 
almendras. 
Marinaje: Este vino es ideal con salami, carne hervida o guisada, risotto 
de trufa blanca, excelente combinación con queso añejado.

De color: Rojo rubí intenso, profundo, casi impenetrable con tonalidades 
de rubí  a la púrpura. 
Aroma: El aroma es potente, sabroso, casi balsámico, con notas de
ciruela salvaje, mermelada de cerezas, pimienta y vainilla.
Sabor: El sabor es cálido, envolvente, con notas dulces de frutos rojos,
eucalipto y menta, con una suavidad sorprendente. 
Se adapta a la cocina mediterránea e internacional, con platos a base 
de pasta y carne roja.

Se presenta de un color rojo rubí de intensidad media con vivaz reflejos 
granate, intenso y fragante olor a fruta madura, de sabor seco, calido, 
con distinto fondo de fruta, especialmente moras, con un largo final  
persistente con taninos suaves agradables.
Marinaje: Apto para combinarse con platos de pasta con salsa de carne,
aves de corral, conejos y caza, quesos maduros y  estofado de verduras. 

Uva: 100% Barbera 

Uva: 100% Dolcetto

Uva: 100% Nebbiolo



Región Toscana

(seco) S/. 32.00 S/. 140.00

Barolo  (seco)

Región Toscana

(semi seco) S/. 38.00 S/. 160.00

Uva 100% Nebbiolo

Región Piemonte

Color: granate con tendencia al azul intenso. 
Aroma: un intenso bouquet, aroma a vainilla, y sotobosque limpio,
cerezas silvestres madura,  especias y restos de cuero.
Sabor: pleno, decidido pero aterciopelado, con un retrogusto 
fino y muy persistente a regaliz y frutos rojos maduros.
Marinaje: Es ideal para acompañar platos intensos y estructurados, 
como carne estofadas, guisos, carnes rojas a la parrilla y quesos curados.
También es un vino excelente para la meditación, que evoluciona 
maravillosamente con el tiempo y revela nuevos matices con la edad.

Copa Botella

S/. 450.00

Rosso di Montepulciano    
Uva: 100% Sangiovese

Región Toscana

Color:   Rojo rubí de intensidad media con reflejos violáceos.
Aroma: Abierto, persistente con buenas notas de frutos rojos,
guindas y grosellas  roja que realzan su finura.
Sabor:   Pleno, con buenas notas de vainilla, se aprecia por el equilibrio
entre taninos y acidez.
Maridaje: Carnes, quesos curados, guisos condimentados, lasaña y pizza.

S/. 30.00 S/. 130.00(semi seco)DOC

De color: Rojo rubí brillante, con aromas a frambuesa, zarzamora y
un toque de violeta.
En boca el vino es de cuerpo mediano con suave sabor a mermelada
de frutas rojas, especies y con un final firme.
Sugerencias para servir; platos de pasta con salsa de carne, parrilladas 
de carne y quesos añejos

Uva: 95% Sangiovese, 5% Alicante, 

Color rubí, cromático, animado por reflejos  morados.
Aroma: Olfativo se caracteriza por el carácter y la amabilidad, amplitud y 
profundidad con notas frutales, florales y especiadas impregnadas de notas
de sotobosque. El disfrute de la degustación no pierde nada en términos 
de persistencia y equilibrio, taninos presente pero elegantes, sutiles y 
equilibrados, junto con la frescura por una redondez afrutada.
Marinaje: Sabrosos primeros platos y segundos platos de carne roja o caza. 





Alido   

Región Toscana

S/. 32.00 S/. 140.00(seco)

Uva: Sangiovese 100%

Color rojo rubí intenso.
Aromas concentrados, afrutados y florales con notas de violeta y 
frutos rojos.
En boca  muestra buena estructura y armonía, taninos suaves y elegantes.
Maridaje perfecto con todo tipo platos, ideal para aperitivos, pasta 
salsas de tomate, todo tipo de carnes rojas, embutidos , quesos. 

Nobile di Montepulciano DOCG 
Uva: 100% Sangiovese

Región Toscana

S/. 40.00 S/. 180.00

Color rojo rubí profundo vivo con agradables notas violáceas
Aroma fresco y amplio, persistente en las notas frutales. 
Durante la crianza expresa notas especiadas.  
En Boca equilibrio, fresco, con taninos, se encuentran las notas frutales 
de frutos rojos y mermelada anticipadas por el bouquet. 
Maridajes: Carnes, quesos, guisos, platos condimentados, parrillas, 
quesos curados

(semi seco)

Brunello di Montalcino DOCG

Región Umbria

(seco) S/. 30.00 S/. 130.00

Color rojo rubí intenso con reflejos aranates
Aroma complejo y característico con toques de especies, pimienta, 
madera de cedro, tabaco y frutos del bosque. 
Sabor seco, calido refinado y elegante, con mucha taninos dulces y un 
final amargo, limpio y afrutado. gracias a una maduración más larga, se 
vuelve aún más precioso y mas suave.
Marinaje: Excelente con comidas ricas y sabrosas como carnes rojas,
carnes a la brasa y filetes. El queso también es un acompañante perfecto

Uva: 100% Sangiovese

S/. 450.00

Copa Botella

Región Toscana

(seco)

Color rojo rubí, con tonos de púrpura, perfume fragante de frambuesa y 
violeta, con placenteros recuerdos de mermelada, sabor pleno, muy 
armonioso y suaves, con fondo neto de bayas maduras, agradablemente 
persistente.
Combinación gastronómica: Aves de corral, cordero, cabra, carne 
blanca asada o guisada, queso.



Región Abruzzo

S/. 140.00

Región Puglia

Región Puglia

(semi seco)

(semi seco)

S/. 32.00 S/. 140.00

S/. 32.00 S/. 140.00

Uva: 100 % Montepulciano

Il Fondatore Montepulciano d Abruzzo Riserva

Copa Botella

Uva: 100 % Montepulciano de abruzzo dop 15 % Cabernet Sauvignon 

S/. 250.00

Color rojo rubí intenso con reflejos violáceos.
Vino de bouquet maduro e intenso, expresa notas de amargor de espiritu, 
de chocolate negro, seguido de ligeros matices de vainilla y cuero.
Sabor de cuerpo intenso y persistente, tiene un tanino grueso, de grano 
muy fino y que le da una gran longitud al trago, sensación retro 
olfatoria compleja y elegante.
Marinajes recomendado excelente con quesos añejos.

S/. 32.00

Región Abruzzo

(seco)

Color rojo rubí muy oscuro, el perfume recuerda a ciruela madura,
con notas de especies. 
El sabor se caracteriza por taninos discretos, todavía muy suaves en el 
retrogusto puntas de caramelo y tostado persistente.
Combinación gastronómica: Primeros platos sabrosos, carnes rojas asadas 
o estafados, carnes de caza y quesos añejos

Mellanium

Color rojo rubí intenso con reflejos violáceos.
Perfume, nariz compleja, expresa notas que van desde la ciruela hasta el 
tabaco y el clavo de olor, se beneficia del contacto moderado con el aire.
Cuerpo intenso y buena longitud, taninos de grano fino, redondo en el final.
Marinaje recomendado con primeros platos tradicionales con pasta, 
segundos platos de carne y queso.

De color rojo granate, evidenzia un bosquet fresco, frutado con notas de 
frutas del bosque y toques de especies. 
De sabor seco, sabroso y frutado, con buen cuerpo, armonico y calido.
Este vino acompaña idealmente carne roja a la braza o guisada, cordero,
cabra, queso añejado.

(seco)



Región Puglia

Región Sicilia

S/. 32.00 S/. 140.00

(afrutado) S/. 30.00 S/. 130.00

S/. 30.00 S/. 130.00

(semi seco)

Región Sicilia

(semi seco)

Vista: Rojo rubí oscuro pero brillante, con reflejos violáceos.
Nariz: Lleno de sensaciones olfativas,  que recuerda la ciruela roja, la 
guinda, notas muy agradables del mediterráneo y de pimienta negra.
Boca: El marco aromático se confirma en las notas dominantes, con un 
tejido de espesor armonioso con los demás componentes. 
Ideal para acompañar sabores fuertes como pasta con salsa de cerdo, 
carne al horno o pasta de verduras. Un verdadero placer con quesos de 
vaca, oveja y cabra de mediana maduración.

Aglianico Del Vulture DOC

Copa Botella

Región Basilicata

(seco)

Uva: 100 % Aglianico

De color rojo rubí profundo, perfume intenso y complejo, rico de cuerpo  
y bayas silvestres, sabor vigoroso, cálido y armonioso y final persistente. 
sugerencias para servir: platos de pasta con salsa de carne, carne roja a la 
brasa o guisado, cordero, cabra, queso añejado

Color: es un vino con un profundo color rubí 
Aroma: Revela aromas de cereza, fruta confitada y hierbas aromáticas 
a la nariz. 
Sabor: en boca es potente y cálido con un eco de especias y crema.
Maridaje: disfrútalo con platos con cuerpo a base de carnes rojas o con 
quesos añejos.

S/. 40.00 S/. 180.00

De intenso color rojo rubí, aroma elegante que envuelve la nariz 
preanunciando notas de fruta madura, sabor completo y equilibrado
con un buen acabado, de larga persistencia con notas de moras y grosellas.
Sugerencias para servir: Carnes a la brasa, caza y asados  





Región Veneto

(seco) S/. 26.00 S/. 110.00

Región Veneto

(Semi seco) S/. 26.00 S/. 110.00

Región Marche

(Semi seco) S/. 30.00 S/. 130.00

Región Umbria

(Semi seco) S/. 28.00 S/. 120.00

Copa Botella

Uva: Grechetto, Procaníco, Pinot Bianco, Viognier y  Riesling 

 De color amarillo pajizo con reflejos verdoso, es un vino elegante, que se 
caracteriza por un aroma floral con notas de pan recién horneado.
De sabor fresco, lleno de buena longitud y grosor, en la boca un toque 
característico y agradable de almendra amarga. Está particularmente 
adaptado para antipasti de pescado crudo, ostras y mariscos, carnes blancas, 
salsas y platos d epescado.

De color amarillo pálido, bouquet pronunciados de flores silvestres
con un toque de miel y plátano, en el paladar, seco equilibrado, sabor
frutado, con un retrogusto persistente atractivo y de peras maduras.
Sugerencias para servir: Embutidos, platos de entrantes, aves y carnes
blancas frias.

Uva : 100% Verdicchio



Trebbiano D’abruzzo DOP   

Región Abruzzo

Vista: Color amarillo pajizo con reflejos verdosos.
Nariz: Sutiles aromas que recuerdan las frutas cítricas, con notas minerales.
Paladar: Igualmente sutil, delicado y envolvente, ataque fresco, en
 retrogusto. Se observan nuevamente las notas cítricas y minerales.
Maridaje: Mejor con platos a base de pescados y crustáceos

S/. 28.00 S/. 120.00

Uva: Trebbiano de Abruzzo 100%

Región Abruzzo

Pecorino D’abruzzo DOP

Vista: Amarillo pálido con tonos verdosos, buen volumen y densidad. 
Nariz: Aromas delicados y sutiles, recuerdan frutas como membrillo, 
durazno fresco, notas cítricas (cáscara de lima) y algo tropicales 
(lichi, piña). También notas minerales y herbáceas (manzanilla).
Paladar: Buen volumen en boca, acidez presente que recuerda en 
retrogusto al membrillo y cítricos,  persistentes y de largo final. 
Maridaje: Excelente con  pescados y crustáceos, también quesos fresco.

S/. 30.00 S/. 130.00

Uva: Pecorino 100% 

(semi seco)

(semi seco)

Región Sicilia

(afrutado)

Región Sicilia

Inzolia  IGP

De color amarillo pajizo con reflejos verdosos.
El olfato se abre con notas intensas de fruta de pulpa blanca y amarilla 
madura y luego evoluciona hacia los claros toques de acacia y flor de azahar. 
En boca con una larga persistencia al gusto por sabor y frescor, con
notas intensas de fruta.
Maridaje: Como aperitivo para combinar entrantes con sabores brillantes. 
Ideal con mariscos y pastas, siempre marinas y blancas. 

S/. 30.00 S/. 130.00

Uva: Inzolia 100%

(afrutado)

S/. 28.00 S/. 120.00

De color amarillo con reflejos dorados de los vinos mediterráneos.
Aroma completo y afrutado con nota de melocotón y almendra.
Sabor pleno y afrutado, con una excelente estructura envuelta por 
la suavidad, típico de los vinos sicilianos.
Ideal para aperitivos, platos a base de pescados y queso fresco.

Copa Botella



Región Sardegna

(semi seco) S/. 40.00 S/. 180.00

Vinos Espumantes

Región Veneto

(semi seco) S/. 120.00

Región Veneto

(seco) S/. 160.00

Uva:  100%  Glera

Color pajizo pálido con reflejos verdosos. Perlaje de persistencia 
media, conocido por su espuma vivaz, burbuja fina y color brillante.,
La nariz revela notas de fruta, melocotón blanco, unos excelentes 
aromas a frutas dulces y flores delicadas. 
En boca limpio, muy agradable y armonioso con un toque de 
azúcar residual y un final muy aromático. Buena persistencia en la fruta.
Maridaje: Excelente en aperitivo, mariscos, pescados y carnes blancas. 
Muy aconsejado con postre.

El Turá Rosa Delle Venezie tiene una efervescencia vibrante.
Es de color rosa coral con un aroma fino y delicado, con toques 
de violeta. 
Sabor seco, fresco y afrutado grato que tiene la cantidad 
correcta de persistencia con una plenitud suave en el paladar. 
Se recomienda con entradas ligeras, pasta, pizza y platos 
principales de carne blanca. Excelente como aperitivo

DOC Spumante Brut

Copa Botella

10% de descuento por botella

20% de descuento por caja de 6 botellas



Entradas

Bruschetta Pizzaiola
Pan tostado al horno, ajo salsa de tomate y 
mozzarella fresca

S/. 30.00

S/. 30.00

S/. 30.00

S/. 30.00

S/. 30.00

Carpaccio

Insalata Caprese

Insalata Rucola

Pan Pizza

Bruschetta Formaggio

Bruschetta Pomodoro

Lasagna Taleggio y radicchio

Lasagna Gorgonzola y espinaca

S/. 40.00

S/. 40.00

S/. 40.00

S/. 120.00

Media Tavola Mista

Tavola Mista

S/. 65.00

Pan tostado con un mixto de quesos horneado.

S/. 40.00

S/. 15.00



S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00Salame milano

Salame Felino

Salame cacciatorino

Coppa stagionata

Pancetta

Mortadella

Prosciutto di parma



S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 120.00

S/. 65.00

Tavola mista

Asiago

Provolone

Parmigiano

Gorgonzola

Pecorino Romano

Taleggio



S/. 45.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 50.00

S/. 55.00

S/. 55.00

S/. 55.00

S/. 55.00

S/. 55.00

S/. 55.00

S/. 55.00

S/. 55.00

S/. 58.00

S/. 58.00

S/. 58.00

Contadina

Carciofi

Gustosa

Capricciosa



Helado del día

Tiramisu

S/. 60.00

S/. 65.00

Pan Pizza

S/. 15.00

S/. 15.00

Panna cotta S/. 15.00

Trevisana

S/. 15.00

(Al chocolate, al caramelo, a la fresa)

( mozzarella, prosciutto di parma, cherry, arugula y parmesano)

( masa de pizza con aceite de oliva y romero)



Coca cola

Fanta

Inka cola

Agua 625ml

Cerveza Cusqueña 620ml

Te y infusiones

S/. 8.00

S/. 8.00

S/. 8.00

S/. 8.00

S/. 18.00

S/. 8.00

Grappa

Averna

Montenegro

Amaro Lucano

Ramazzotti

Fernet

Amaretto

Amaro Strega

Punt e Mes

Vecchia Romagna

Limoncello

Elisir la Cantina

S/. 20.00

S/. 40.00

S/. 20.00

S/. 20.00

S/. 20.00

S/. 20.00

S/. 20.00

S/. 20.00

S/. 20.00

S/. 20.00

S/. 20.00

S/. 10.00

S/. 20.00 S/. 60.00



La Cantina Vino Italiano

lacantinacusco

lacantina554@gmail.com

+51 993 061 612

La Cantina Vino Italiano

La Cantina Vino Italiano

Contactanos

Visitanos

Buscanos


	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6
	Página 7
	Página 8
	Página 9
	Página 10
	Página 11
	Página 12
	Página 13
	Página 14
	Página 15
	Página 16
	Página 17
	Página 18
	Página 19
	Página 20
	Página 21
	Página 22

